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Sezione A 
 

L’ISTITUTO NELSON MANDELA 
L'Istituto di Istruzione Tecnica e Professionale di Castelnovo ne' Monti individua 

come nucleo portante del suo intervento il prendersi cura (take care). Ha cura 

degli studenti garantendo loro condizioni che favoriscano lo star bene fisico e 

psicologico.  

Ogni studente è accolto e accompagnato nel suo percorso scolastico, in modo 

particolare e con più ampiezza di mezzi e interventi la scuola si attiva nei confronti 

degli alunni diversamente abili o con segnalazioni di DSA (Disturbi Specifici di 

Apprendimento). 

L’Istituto “Nelson Mandela” si propone di sviluppare negli alunni il senso di 

professionalità in relazione all’ambito specifico di cui intendono prendersi cura: 

cura della nostra terra, dei suoi frutti, delle sue tipicità, delle sue tradizioni e delle 

sue comunità (B1); cura di ogni persona, basata sull'attenzione alla relazione, sul 

rispetto e sull’accettazione incondizionata, fondamento di ogni intervento in 

ambito sociale e sanitario (B2); cura del cibo e dei diversi significati a cui esso 

rimanda, alle sue valenze psicologiche, relazionali e affettive (B3); cura degli 

strumenti, dei congegni e delle macchine di cui l'uomo ha sempre più bisogno 

(C2); cura della bellezza, delle testimonianze del passato, delle realizzazioni 

artistiche e dei saperi insiti nei paesaggi naturali e antropici che ci circondano 

(indirizzo del Turismo). 

L’Istituto in linea con le finalità dell’istruzione professionale privilegia gli 

apprendimenti professionalizzanti attuati con una didattica laboratoriale, con forti 

esperienze di orientamento nel mondo del lavoro e una stretta collaborazione con 

le aziende del territorio.   
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TRAGUARDI IN USCITA 
B3 – indirizzo “Servizi per l’enogastronomia e l’ospitalità alberghiera” 

Il Diplomato di istruzione professionale nell’indirizzo “Servizi per l’enogastronomia e 

l’ospitalità alberghiera” ha specifiche competenze tecniche, economiche e 

normative nelle filiere dell’enogastronomia edell’ospitalità alberghiera, nei cui 

ambiti interviene in tutto il ciclo di organizzazione e gestione dei servizi. 

È in grado di: 

- utilizzare le tecniche per la gestione dei servizi enogastronomici e l’organizzazione 

della commercializzazione, dei servizi di accoglienza, di ristorazione e di ospitalità; 

- organizzare attività di pertinenza, in riferimento agli impianti, alle attrezzature e 

alle risorse umane; 

- applicare le norme attinenti la conduzione dell’esercizio, le certificazioni di 

qualità, la sicurezza e la salute nei luoghi di lavoro; 

- utilizzare le tecniche di comunicazione e relazione in ambito professionale 

orientate al cliente e finalizzate all’ottimizzazione della qualità del servizio; 

- comunicare in almeno due lingue straniere; 

- reperire ed elaborare dati relativi alla vendita, produzione ed erogazione dei 

servizi con il ricorso a strumenti informatici e a programmi applicativi; 

- attivare sinergie tra servizi di ospitalità-accoglienza e servizi enogastronomici; 

- curare la progettazione e programmazione di eventi per valorizzare il patrimonio 

delle risorse ambientali, artistiche, culturali, artigianali del territorio e la tipicità dei 

suoi prodotti. 
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PIANO ORARIO 
 

B3 – indirizzo “Servizi per l’enogastronomia e l’ospitalità alberghiera” 

ATTIVITA’ E INSEGNAMENTI AREA COMUNE 
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ELENCO DEGLI ALUNNI 
 

No ALUNNO 

14 Di cui 7 maschi e7 femmine 
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COMPOSIZIONE DEL CONSIGLIO DI CLASSE 
DISCIPLINA DOCENTE COMMISSARIO 

INTERNO 

CONTINUITA’ 

CON ANNI 

PRECEDENTI 

Lingua e Lett. italiana Altieri Nicoletta Si Si (IV- V) 

Storia Altieri Nicoletta Si Si (IV-V) 

Matematica Roncroffi Chiara  No No 

Lingua Inglese Zanichelli Silvia Si Si (III-IV-V) 

Lingua Francese Urso Marilena No Si (III-IV-V) 

Scienza e cultura 

dell’alimentazione 

Musi Valentina  Si Si (III-IV-V) 

Analisi e controlli 

chimici dei prodotti 

alimentari 

Cardinale Ilaria SI No 

ITP Laboratorio 

Chimica 

Campana Rosa No No 

Diritto e tecniche 

amministrative 

Catellani Francesco No Si (IV-V) 

Tecniche di 

organizzazione e 

gestione dei processi 

produttivi 

Pezza Fabio Si Si (IV-V) 

Laboratorio di servizi 

enogastronomici 

settore cucina 

Bifaro Alessandro Si No 

Religione Tiburzi Sara No Si (III- IV-V) 

Alternativa alla 

Religione 

Giusti Giuseppe No No 

Educazione Fisica Larcinese Sandro No No 
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METODOLOGIA DIDATTICA E STRUMENTI DIDATTICI 

FUNZIONALI 
Per quanto concerne le metodologie didattiche adoperate si veda la tabella 

seguente: 

METODI 

DIDATTICI 
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Lezione 

frontale 

X  X  X X X  X X X X X X X X 

Lezione 

dialogata 

X  X  X    X X X X X X X X 

Dibattito in 

classe 

X X X  X  X    X    

Esercitazioni 

individuali in 

classe 

X X X  X  X    X    

Esercitazioni a 

coppie in 

classe 

X X X X X  X    X  X  

Esercitazioni 

per piccoli 

gruppi in classe 

X X X  X  X   X     

Elaborazioni di 

schemi/mappe 

concettuali 

X X X X X  X        

Relazioni su 

ricerche 

individuali e 

collettive 

X X X    X  X   X   
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Esercitazioni 

grafiche e 

pratiche 

  X            

Lezione seguita 

da esercizi 

applicativi 

X X X    X      X  

Problemsolving X X X    X   X X   X 

Brain storming   X    X    X    

Correzione 

collettiva di 

esercizi ed 

elaborati svolti 

in classe e a 

casa 

X X X X X          

Analisi di casi       X        

Altro       X   X X    

 

 

 

La didattica è stata orientata verso la personalizzazione degli apprendimenti, 

tenendo conto delle peculiarità di ciascuno studente.I docenti tenendo conto 

dell’obiettivo del nostro Istituto, “il prendersi cura”, hanno avuto come obiettivo 

quello di andare incontro alle esigenze didattiche dei singoli studenti, e ciò si è 

tradotto in una attenzione particolare riservata alla padronanza di quelli che sono 

i nuclei fondanti di ogni disciplina. 

Durante tutto l’anno si sono svolti momenti di recupero delle lacune pregresse e al 

termine del primo trimestre le lezioni sono state sospese per un periodo di due 

settimane per consentire ad ogni studentedi colmare tali lacune. 

 

Per quanto riguarda gli strumenti didattici utilizzati si veda la tabella seguente: 
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STRUMENTI, 

LABORATORI E 

MATERIALI 

DIDATTICI 

UTILIZZATI 

Li
n

g
u

a
 e

 l
e

tt
e

ra
tu

ra
 

it
a

lia
n

a
 

S
to

ri
a

 

M
a

te
m

a
ti
c

a
 

In
g

le
se

 

F
ra

n
c

e
se

 

E
n

o
g

a
st

ro
n

o
m

ia
 

D
ir
it
to

 e
 T

e
c

n
ic

h
e

 

a
m

m
in

is
tr

a
ti
v
e

 

A
n

a
lis

i e
 c

o
n

tr
o

lli
 

c
h

im
ic

i 
d

e
i 
p

ro
d

o
tt

i 

a
lim

e
n

ta
ri
 

S
c

ie
n

za
 d

e
g

li 

A
lim

e
n

ti
 

E
d

u
c

a
zi

o
n

e
 F

is
ic

a
 

R
e

lig
io

n
e

 

IT
P

 L
a

b
o

ra
to

ri
o

 

C
h

im
ic

a
 

Te
c

n
ic

h
e

 d
i 

o
rg

a
n

iz
za

zi
o

n
e

 e
 

g
e

st
io

n
e

 d
e

i 
p

ro
c

e
ss

i 

p
ro

d
u

tt
iv

i 
A

lt
e

rn
a

ti
v
a

 a
lla

 

re
lig

io
n

e
 

MATERIALI               

Libri di testo X   X  X X X  X X   X   X 

Altri testi   X
            

Dispense X X X X    X    X X  

Internet X X  X X   X  X X X X X 

Software didattici               

LABORATORI               

Laboratorio di 

informatica 

   X           

Laboratorio musicale               

Laboratorio 

multimediale 

              

Laboratorio di 

fisica/chimica/scien

ze 

       X    X   

Laboratorio di cucina               

Sala bar/ ristorante               

Atelier               

Officina               

Serra/ azienda 

agraria 

              

Aula video X X             
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Aula disegno               

Palestra          X     

STRUMENTI               

Registratore audio    X X          

Videoproiettore X X X X X        X  

Televisore e 

videoregistratore 

         X     

ALTRO               

Visite guidate/uscite 

didattiche 

X X             

Incontri con esperti, 

conferenze, dibattiti 

X X         X    

Incontri con le 

famiglie 

X X X            

 

NUCLEI INTERDISCIPLINARI 
Il Consiglio di Classe, in vista dell’Esame di Stato, ha proposto agli studenti la 

trattazione dei percorsi interdisciplinari riassunti nella seguente tabella: 

N° Titolo del percorso 

1 Il primo Novecento 

2 La poesia tra le due guerre mondiali 

3 Viaggio della memoria 

4 L’alimentazione nelle religioni 

5 HACCP E Igiene Professionale 

6 Dietologia: Modelli dietetici e alimentazione nelle varie fasi della vita 

7 Dietoterapia:Patologie legate all’alimentazione e ai disturbi del 

comportamento alimentare   

8 Novelfood e cibi innovativi: ARRICCHITI, LIGHT, OGM  

9 L'evoluzione culturale dell’alimentazione italiana nell’ultimo secolo  

10 Cibo, Territorio e km Zero 

11 Il banqueting e il catering 

12 Qualità degli alimenti  

13 Il lavoro del pasticciere (percorsi IeFP di cake design) 

14 Organizzazione di un evento 
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ATTIVITÀ EXTRA-CURRICOLARI 
La classe, nel corrente anno scolastico come in quelli precedenti, è stata in 

genere sempre proficuamente coinvolta nelle proposte didattiche e formative. 

Molte sono state le occasioni di ampliamento dell'offerta formativa.  

La classe ha effettuato uscite didattiche inerenti al percorso di studi sia per 

l'orientamento in uscita che in preparazione del viaggio di istruzione: 

➢  05/ 10/2019: Uscita didattica presso Teatro Bismantova - Castelnovo ne’Monti: 

“Quasimodo racconta Quasimodo”. 

➢ 07/10/2019: Incontro alternanza scuola- lavoro organizzato dalla camera di 

Reggio Emilia per inserimento nel mondo del lavoro e workshop con Coca Cola 

Italia presso Oratorio “Don Bosco” Castelnovo ne’ Monti. 

➢ 17/10/2019: Incontro Sicurezza Stradalee crash test presso il centro fiera di 

Castelnovo ne’ Monti. 

➢ 21/11/2019: Orientamento al lavoro “Thinkyour job” a cura di Chiara Muzzi 

referente progetti IFOA, presso Aula Magna del Palazzo Ducale di Castelnovo 

ne’ Monti. 

➢ 27/05/2020: Incontro video conferenza - Orientamento al lavoro “Thinkyour job” 

a cura di ChiaraMuzzi referente progetti IFOA. 

➢ 23/11/2019: Incontro Cittadinanza e Costituzione: Situazione dei Curdi, della 

Turchia e ricadute sull’Europa: Interventi e testimonianze di GulalaSalik, 

rappresentante per il Kurdistan “Save the Children”, Marta Ottaviani giornalista 

della “Stampa” e “Avvenire” esperta della Turchia.  

➢ 25/11/2019: Giornata Nazionale della letteratura (ADI – Associazione degli 

Italianisti): Primo Levi, rapporti tra letteratura e scienza, presso centro “Loris 

Malaguzzi” di Reggio Emilia.  

➢ 06/12/2020: Opera lirica di Donizetti: Lucrezia Borgia presso il Teatro Valli di 

Reggio Emilia.  

➢ 13/ 12/ 2020: Cittadinanza e Costituzione: Incontro con il procuratore capo di  

Reggio Emilia Marco Mescolini sul “Processo Aemilia” presso Castelnovo ne’ 

Monti.  

➢ Incontri preparatori al viaggio della Memoria organizzati da Istoreco: 

➢ 19/11/2019: Incontro di formazione al Viaggio della Memoria 2020 e formazione 

Pietre di Inciampo con gli esperti di Istoreco presso Palazzo Ducale di 

Castelnovo ne’ Monti.  

➢ 02/12/2019 e 18/12/2019: Incontro Progetto pietre di Inciampo Istoreco (con 

alcuni alunni delle classi quinte)  

➢ 12/12/2019: Incontro introduttivo al Viaggio della Memoria Berlino 2020 a cura 

del direttore di IstorecoMatthiasDurchfeld.  
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➢ 16/12/2019 e 19/12/2019: Incontri Istoreco per la formazione al Viaggio della 

Memoria (Berlino) presso Palazzo Ducale di Castelnovo ne’ Monti. 

➢ 12/01/2020 al 17/01/2020: Viaggio della Memoria a Berlino  

➢ Orientamento universitario in video conferenza con UNIMORE-UNIPR-UNIBO; 

➢ 11/05/2020:  Video conferenza:presentazione dei corsi ITS – MAKER, 

organizzati dalla reteITS dell’Emilia Romagna; 

➢ 16/05/2020:  “LA SCUOLA FUORI DALLA SCUOLA” (Google Meet) 

 

VERIFICHE E VALUTAZIONI 
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PROVE 

TRADIZIONALI 

              

Colloqui su 

argomenti 

multi/pluridisciplinar

i 

x x x  x  X    x  x x 

Esercizi di 

traduzione 

    x          

Verifiche orali x x x x x  X x   x  x  

Temi/produzione di 

testi 

x x             

Analisi del testo 

letterario 

x x             

PROVE SEMI-

STRUTTURATE 

              

Analisi del testo 

argomentativo 

x x             

Attività di ricerca x x x x        X   

Riassunti e relazioni x x   x  X     X   

Questionari x x x  x  X x       
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Problemsolving   x    X       x 

PROVE 

STRUTTURATE 

              

Test a scelta 

multipla 

x x x x x  X x    x x  

Brani da completare 

("cloze") 

    x        x  

Corrispondenze   x  x        x  

Questionari a 

risposta chiusa 

x x x x x   x       

Quesiti vero/falso x x  x    x     x  

ALTRE TIPOLOGIE               

Esercizi di 

grammatica 

x x   x          

Simulazioni   x            

Esperienze di 

laboratorio 

           x   

Esercizi e test 

motori 

         x     

Test di ascolto di 

materiali in lingua 

straniera 

              

 

VALUTAZIONE 

La valutazione degli alunni tiene conto di numerosi e molteplici fattori, tra cui 

principalmente: 

✓ La capacità dello studente di applicare in contesti reali e/o laboratoriali le 

competenze acquisite 

✓ La capacità degli studenti di saper costruire una sintesi tra saperi teorici ed 

abilità pratiche 
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Definizione di fattori che concorrono alla valutazione periodica e finale 

La valutazione ha tenuto conto dei seguenti parametri individuati dal Consiglio di 

classe: 

✓ Situazione di partenza di ogni alunno  

✓ Impegno mostrato nello studio  

✓ Acquisizione di un valido metodo di studio e delle conoscenze e 

competenze specifiche delle discipline  

✓ Capacità di sapersi esprimere con linguaggio appropriato. 

Definizione dei criteri di corrispondenza tra voti e livelli di conoscenza ed abilità 

conseguiti. 

La valutazione è stata effettuata in base ai voti ricavati con i metodi di verifica 

descritti, tenendo conto di tutti gli elementi che possono caratterizzare il profitto 

degli allievi. Per passare dalla misurazione alla valutazione, si fa riferimento alla 

seguente griglia: 



  

 

GRIGLIA di VALUTAZIONE  

LIVELLO CONOSCENZE 

COMPETENZE DISCIPLINARI 

ESPOSIZIONE 
COMPRENSIONE 

APPLICAZIONE 
ANALISI E SINTESI 

1-2 

assolutamente 

negativo 

totalmente assenti incapace di comunicare i 

contenuti richiesti 

totalmente assente non coglie assolutamente l'ordine dei dati né 

stabilisce gerarchie 

3 

negativo 

contraddistinte da lacune 

talmente diffuse da presentare 

scarsissimi elementi valutabili 

del tutto confusa del tutto scorretta non ordina i dati e ne confonde gli elementi 

costitutivi 

4 

gravemente 

insufficiente 

carenti nei dati essenziali per 

lacune molto ampie 

inefficace e priva di 

elementi di organizzazione 

molto faticosa; 

limitata a qualche singolo aspetto isolato e 

marginale 

appiattisce i dati in modo indifferenziato; confonde 

i dati essenziali con gli aspetti accessori; non 

perviene ad analisi e sintesi accettabili 

5 

insufficiente 

incomplete rispetto ai 

contenuti 

minimi fissati per la disciplina 

carente sul piano lessicale 

e/o sintatticamente stentata 

insicura e parziale ordina i dati in modo confuso; coglie solo 

parzialmente i nessi problematici e opera analisi e 

sintesi non sempre adeguate 

6 

sufficiente 

non sempre complete di taglio 

prevalentemente mnemonico, 

ma pertinenti e tali da 

consentire la comprensione dei 

contenuti fondamentali stabiliti 

accettabile sul piano 

lessicale e sintattico e capace 

di comunicare i contenuti 

anche se in modo 

superficiale 

Complessivamente correttala 

comprensione;lenta e meccanica l'applicazione 

ordina i dati e coglie i nessi in modo elementare; 

riproduce analisi e sintesi desunte dagli strumenti 

didattici utilizzati 

7 

discreto 

pressoché complete, anche se 

di tipo prevalentemente 

descrittivo 

corretta, ordinata, anche se 

non sempre specifica nel 

lessico 

semplice e lineare ordina i dati in modo chiaro; stabilisce gerarchie 

coerenti; imposta analisi e sintesi guidate 

8 

buono 

complete e puntuali chiara, scorrevole, con 

lessico specifico 

corretta e consapevole ordina i dati con sicurezza e coglie i nuclei 

problematici; imposta analisi e sintesi in modo 

autonomo 

9 

ottimo 

approfondite e ampliate autonoma e ricca sul piano 

lessicale e sintattico 

autonoma, completa e rigorosa stabilisce con agilità relazioni e confronti; analizza 

con precisione e sintetizza efficacemente; inserisce 

elementi di valutazione caratterizzati da decisa 

autonomia 

10 

eccellente 

largamente approfondite, 

ricche 

di apporti personali 

elegante e creativa con 

articolazione dei diversi 

registri linguistici 

profonda e capace di contributi personali stabilisce relazioni complesse, anche di tipo 

interdisciplinare; analizza in modo acuto e 

originale; è in grado di compiere valutazioni 

critiche del tutto autonome 



18 

 

ELEMENTI E CRITERI PER LA VALUTAZIONE FINALE 
Nel processo di valutazione trimestrale e finale per ogni alunno sono stati presi in 

esame i seguenti fattori interagenti: 

✓ Comportamento(si veda griglia a piè di pagina) 

✓ Livello di partenza e progresso evidenziato in relazione ad esso 

✓ Risultati delle prove e i lavori prodotti 

✓ Osservazioni relative alle competenze trasversali 

✓ Livello di raggiungimento delle competenze specifiche prefissate 

✓ Interesse e partecipazione al dialogo educativo in classe 

✓ Impegno e la costanza nello studio, autonomia, ordine, cura e capacità 

organizzative 

 

Criteri per l’attribuzione del voto di condotta: 

Ambito Competenza Indicatore Descrittore  Valutazione 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

5. COMPETENZA 

PERSONALE, SOCIALE E 

CAPACITA’ DI IMPARARE 

AD IMPARARE 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

5.1 IMPARARE AD IMPARARE 

(acquisizione di un proprio 

metodo di studio) 

-Sapere porre attenzione e 

concentrazione 

 

 

 

-Sapere riflettere sulle proprie 

modalità di apprendimento 

 

 

 

-Avere iniziativa di studio 

autonomo 

 

 

-Sapere utilizzare gli strumenti 

del lavoro scolastico e le 

opportunità offerte con la 

DAD 

a. E’ capace 

b. E’ parzialmente capace 

c. Non è capace  

 

a. E’ capace 

b. E’ parzialmente capace 

c. Non è capace  

 

a. E’ capace 

b. E’ parzialmente capace 

c. Non è capace  

 

a. E’ capace 

b. E’ parzialmente capace 

c. Non è capace  

5 

4-2 

1 

 

5 

4-2 

1 

 

5 

4-2 

1 

 

5 

4-2 

1 

 

 

5.2  COLLABORARE E 

PARTECIPARE 

(saper interagire con gli altri 

comprendendone i diversi 

punti di vista e cercando di 

creare empatia) 

 

-Saper ascoltare 

 

 

-Sapersi confrontare 

 

 

-Saper rispettare i diversi punti 

di vista 

a. E’ capace 

b. E’ parzialmente capace 

c. Non è capace  

 

a. E’ capace 

b. E’ parzialmente capace 

c. Non è capace  

a. E’ capace 

5 

4-3 

2-1 

 

5 

4-3 

2-1 

5 
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6. COMPETENZE IN 

MATERIA DI 

CITTADINANZA 

 

 

 

 

-Saper partecipare (interesse, 

collaborazione e 

partecipazione attiva alle 

attività didattico-educative 

pertinenti alla DAD) 

 

 

-Saper essere flessibile 

 

b. E’ parzialmente capace 

c. Non è capace  

 

a. E’ capace 

b. E’ parzialmente capace 

c. Non è capace  

 

a. E’ capace 

b. E’ parzialmente capace 

c. Non è capace  

4-3 

2-1 

 

5 

4-3 

2-1 

 

5 

4-3 

2-1 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

6. Saper esercitare 

coerenza tra conoscenze, 

valori e comportamenti 

(RISPETTO DELLE REGOLE 

PER UN INTERESSE COMUNE 

O PUBBLICO: rispetto del 

Regolamento d’Istituto, dei 

compagni, dei docenti, del 

nuovo ambiente scolastico  

on line, di una modalità di 

partecipazione visibile e 

trasparente) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

-Rispetto costante del 

Regolamento 

d’Istituto/rispetto costante dei 

compagni, dei docenti e del 

personale non docente, 

dell’ambiente scolastico 

-Rispetto non sempre 

costante del Regolamento 

d’Istituto con episodi non 

gravi/rispetto non sempre 

costante dei compagni, dei 

docenti e del personale non 

docente con episodi di lieve 

entità 

-Episodi significativi di 

mancato rispetto del 

Regolamento d’Istituto/delle 

persone e degli ambienti  

-Gravi episodi di mancato 

rispetto del Reg.Ist., delle 

persone e degli ambienti 

(comportamenti sanzionati 

con la sospensione fino a 15 

gg) 

-Reati che violino la dignità e 

il rispetto della persona 

umana (violenza privata, 

minacce, ingiurie, spaccio di 

sostanze stupefacenti, …) o 

che mettano in pericolo 

l’incolumità delle persone 

(allagamenti, incendi, …) 

(comportamenti sanzionati 

con l’allontanamento 

temporaneo dalla comunità 

scolastica per periodi superiori 

ai 15 gg)  

 

6 

 

 

3 

 

 

 

0  

 

 

-1  

 

 

 

-2 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

7. COMPETENZA 

IMPRENDITORIALE 

 

 

7.1ACCETTARE LA 

RESPONSABILITA’  E AVER 

SPIRITO D’INIZIATIVA 

(puntualità negli 

appuntamenti e nella 

consegna dei compiti, 

impegno in area 

professionalizzante e nelle 

proposte di ampliamento 

dell’O.F.) 

 

 

 

7.2   RISOLVERE PROBLEMI 

 

- Saper rispettare gli impegni 

con coraggio e perseveranza 

 

 

-Saper prendere decisioni 

 

 

 

-Saper individuare il problema 

 

a. E’ capace 

b. E’ parzialmente capace 

c. Non è capace  

 

a. E’ capace 

b. E’ parzialmente capace 

c. Non è capace 

 

a. E’ capace 

b. E’ parzialmente capace 

5 

4-2 

1 

 

5 

4-2 

1 

 

5 

4-2 
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(saper affrontare situazioni 

problematiche e sapere 

contribuire a risolverle) 

 

 

-Sapere costruire ipotesi di 

soluzione 

 

 

-Saperne valutare la fattibilità 

 

c. Non è capace  

 

a. E’ capace 

b. E’ parzialmente capace 

c. Non è capace  

 

a. E’ capace 

b. E’ parzialmente capace 

c. Non è capace 

 

1 

 

5 

4-2 

1 

 

5 

4-2 

1 

 

 

 

8.  COMPETENZA IN 

MATERIA DI 

CONSAPEVOLEZZA ED 

ESPRESSIONE CULTURALE 

 

 

 

 

 

 

8.ACQUISIRE 

L’INFORMAZIONE con 

curiosita’ nei confronti del 

mondo ed 

INTERPRETARLAcon senso 

critico 

 

Saper reperire informazioni 

 

 

 

-Sapersi formare opinioni 

motivate 

 

 

-Avere consapevolezza dei 

propri pregiudizi 

 

 

-Sapere ragionare in base a 

valori 

a. E’ capace 

b. E’ parzialmente capace 

c. Non è capace  

 

a. E’ capace 

b. E’ parzialmente capace 

c. Non è capace  

 

a. E’ capace 

b. E’ parzialmente capace 

c. Non è capace  

 

a. E’ capace 

b. E’ parzialmente capace 

c. Non è capace  

5 

4-2 

1 

 

5 

4-2 

1 

 

5 

4-2 

1 

 

5 

4-2 

1 

 

 

 

 

APPRENDIMENTO  PER 

COMPETENZE 

 

 

 

 

UNITA’ DI APPRENDIMENTO 

-Sapere rispettare i tempi 

richiesti 

 

 

 

-Sapere collaborare in modo 

costruttivo 

 

 

-Sapere presentare il lavoro 

autentico svolto 

a. E’ capace 

b. E’ parzialmente capace 

c. Non è capace  

 

a. E’ capace 

b. E’ parzialmente capace 

c. Non è capace  

 

a. E’ capace 

b. E’ parzialmente capace 

c. Non è capace  

 

3 

2 

1 

 

3 

2 

1 

 

3 

2 

1 
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RIPROGRAMMAZIONE A SEGUITO DELL’EMERGENZA 

SANITARIA COVID 19 
 

Nella consapevolezza che nulla può sostituire la pienezza delle lezioni frontali in 

classe, grazie al lavoro, all’entusiasmo ed alla sperimentazione di tutti i docenti, 

si è dato vita ad un “ambiente di apprendimento”, di didattica a distanza, 

utilizzato nel migliore dei modi a sostegno dei processi di 

insegnamento/apprendimento modificati a causa della sospensione didattica 

per COVID 19. 

La DIDATTICA A DISTANZA si è sviluppata attraverso:  

⚫ Il collegamento diretto o indiretto, immediato o differito, attraverso 

videoconferenze, videolezioni, chat di gruppo, utilizzando l’applicazione 

Meet di GSuite di Google.  

⚫ La trasmissione ragionata di materiali didattici, attraverso il caricamento 

degli stessi sulla piattaforma digitale Classroom della Gsuite di Google. 

⚫ L’impiego del registro di classe in tutte le sue funzioni di comunicazione e 

di supporto alla didattica, con successiva rielaborazione e discussione 

operata direttamente o indirettamente con il docente. 

⚫ L’interazione su sistemi e applicazioni interattive educative propriamente 

digitali. 

 

La didattica a distanza effettuata si sviluppa attraverso più momenti di 

relazione tra docente e alunni, attraverso i quali l’insegnante accerta il 

miglioramento degli alunni e l’efficacia degli strumenti mediante il loro lavoro 

effettuato in autonomia. É stata privilegiata, per quanto possibile, la modalità 

in “classe virtuale”.  

 

Progettazione delle attività  

Per evitare che le attività svolte non diventassero, nella diversità che 

caratterizza l’autonomia scolastica e la libertà di insegnamento, esperienze 
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scollegate le une dalle altre, sono state riesaminate e rimodulate le 

progettazioni definite nel corso delle sedute dei consigli di classe e dei 

dipartimenti di inizio d’anno, al fine di rimodulare gli obiettivi formativi sulla 

base delle nuove sopravvenute esigenze. Attraverso tale rimodulazione, ogni 

docente ha riprogettato in modalità a distanza le attività didattiche, 

evidenziando i materiali di studio e la tipologia di gestione delle interazioni con 

gli alunni. 

Il Dirigente Scolastico, attraverso i coordinatori di classe, coordinatori di indirizzo e 

le altre figure di raccordo, ha promosso una costante interazione tra i docenti, 

essenziale per assicurare organicità al lavoro che ciascun docente svolge nei 

contesti di didattica a distanza.  

Nell’attività di coordinamento sono state coinvolte anche le figure dell’Animatore 

Digitale e del Team digitale, per il supporto alle modalità innovative che si sono 

realizzate nell’ambito della didattica a distanza.  

Il coordinamento tra i docenti della classe ha evitato sovrapposizioni e ha fatto si 

che il numero dei compiti assegnati non generassero un eccessivo carico 

cognitivo, prezioso a tal riguardo si è rivelato il ruolo del registro elettronico. 

 

 

La valutazione  

Considerato il dovere alla valutazione da parte del docente, come competenza 

propria del profilo professionale, e il diritto alla valutazione dello studente, come 

elemento indispensabile di verifica dell’attività svolta, di restituzione, di 

chiarimento, di individuazione delle eventuali lacune, all’interno dei criteri stabiliti 

da ogni autonomia scolastica, ma assicurando la necessaria flessibilità dovuta alla 

particolarità ed eccezionalità del momento, le forme, le metodologie e gli 

strumenti per procedere alla valutazione in itinere degli apprendimenti, 

propedeutica alla valutazione finale, rientrano nella competenza di ciascun 

insegnante e hanno a riferimento i criteri approvati dal Collegio dei Docenti. La 
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riflessione sul processo formativo compiuto nel corso dell’attuale periodo di 

sospensione dell’attività didattica in presenza è stata come di consueto condivisa 

dall’intero Consiglio di Classe. 

Il Collegio dei Docenti ha individuato i punti fermi per la didattica a distanza tese a 

supportare l’avvio delle attività, l’individuazione dei punti fermi ha avuto lo scopo 

di dettare linee comuni per tutta la comunità scolastica, al fine di offrire stesse 

opportunità di accesso a tutti gli studenti.  

Il modello strutturato per un efficace sistema di didattica a distanza rispecchia i 

principi teorici di riferimento e fornisce indicazioni sulla progettazione e la 

realizzazione delle attività a distanza, sulle modalità di tutorship, sulle tecnologie 

impiegate. 

La didattica a distanza strutturata ha tenuto conto di due distinti ambiti di azione e 

di un approccio metodologico integrato: 

• INTERAZIONE CON GLI STUDENTI – i docenti hanno continuato a mantenere il 

contatto con gli studenti e a valorizzare l’aspetto relazionale, venuto meno 

a causa della sospensione della didattica in presenza, con gli strumenti 

attualmente in uso, ma sempre osservando principi deontologicamente 

corretti, riferendosi ai regolamenti d’istituto. 

• DIDATTICA A DISTANZA (DAD) – conformata al principio del “diritto 

all’istruzione degli studenti”, costituzionalmente sancito. 

In considerazione dell’esigenza di tutelare gli interventi didattici a distanza svolti 

dai docenti e di mantenere il processo di insegnamento/apprendimento in canali 

istituzionali, a garanzia dei docenti e degli studenti, le attività di DIDATTICA A 

DISTANZA (DAD) si svolgono attraverso la piattaforma Classroom della Gsuite di 

Google e del Registro Elettronico, che assicura anche l’unitarietà dell’azione 

didattica dell’Istituto.  

Naturalmente l’attuale stato di emergenza fa sì che la didattica a distanza non è, 

come in passato, solo un completamento della didattica tradizionale: la DAD si è 

rivelata in questo periodo l’unico metodo possibile.  
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La trasmissione di compiti ed esercitazioni, che oltre tramite la suddetta 

piattaforma è effettuata attraverso il Registro elettronico, è stata accompagnata 

dall’azione didattica e dal contatto a distanza attraverso lo stesso Registro 

elettronico e la piattaforma tramite l’applicazione Meet con la quale sono state 

effettuate le video lezioni a distanza. 

Nella realizzazione della Didattica a Distanza sono state rispettate i seguenti punti: 

PRINCIPI: 

- assicurare a tutti gli studenti la fruibilità della didattica a distanza e delle 

informazioni per il relativo accesso; 

- garantire formalmente e nei contenuti l’azione didattica dei docenti inserita 

nel quadro istituzionale; 

- garantire un’accurata informazione a studenti e famiglie sui tempi, sulle 

modalità di svolgimento di esercitazioni e di prove svolte a distanza. 

L’informazione alle famiglie è garantita tramite il Registro elettronico; 

 

CONTENUTI: 

- dal  marzo 2020 i docenti di tutte le discipline attraverso la piattaforma hanno 

caricato o spiegato in videolezione contenuti di ripasso o di avanzamento 

della programmazione, a scelta del docente, con informativa puntuale sul 

Registro elettronico sui tempi di visione/studio a disposizione degli studenti. 

Tutte le attività didattiche svolte sono riportate sul Registro elettronico, come 

avveniva già per la didattica in presenza. 

TEMPI 

⚫ Sono stati attivati sia interventi asincroni (caricamento di lezioni registrate e 

materiali) che in modalità sincrona con la classe al completo collegata 

contemporaneamente con il docente, nel momento deciso dal docente, 

dato che è stata accertata la disponibilità di PC e di connessioni di tutti gli 

studenti e a chi era privo di strumenti, previa motivata richiesta, sono stati 

forniti i dispositivi necessari in comodato d’uso da parte dell’Istituzione 

scolastica. 
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VALUTAZIONE 

- le procedure di valutazione, come quelle adottate per la didattica in 

presenza, devono avere i caratteri della consequenzialità, della logicità e 

della non contraddittorietà; 

- anche nell’istruzione a distanza si distinguerà fra valutazione formativa e 

sommativa, con prevalenza della valutazione formativa, così come peraltro 

suggerito dalle circolari ministeriali. 

METODOLOGIA 

 approcci metodologici da utilizzare anche in forma integrata: 

- trasmissione di conoscenze di base, contenuti esaustivi e auto consistenti (es: 

video-lezioni, documentazione integrativa, ecc.); 

- contestualizzazione dei contenuti trasmessi in contesti specifici e in situazioni 

problematiche; 

- interazione alla pari, studente-studente (a coppie o in gruppo) con figura del 

docente/tutor che interviene per stimolare, motivare o per reindirizzare, se 

necessario, verso il compito assegnato. 

 

STRUMENTI 

▪ PIATTAFORMA CLASSROM DI GSUITE DI GOOGLE 

Ogni docente può caricare materiali didattici nel proprio corso, fare 

esercitazioni, forum, sportello online, condividere materiali con gli studenti e 

altre funzioni. All’interno della piattaforma sono stati inseriti dei videotutorial 

per l’uso della piattaforma stessa. 

La DaD sta attivando le risorse dell’intera comunità scolastica, in un’ottica di spirito 

di servizio per assicurare il diritto costituzionale all’istruzione. Nella situazione che 

stiamo vivendo il compito formativo dei docenti si rafforza: tutti a casa, ma tutti a 

scuola per mantenere viva la “comunità”, il senso di appartenenza, combattere il 

rischio di isolamento e di demotivazione dei ragazzi, specie per i più fragili. Da 

considerare anche che la disparità di accesso alla tecnologia accentua le 

diseguaglianze di opportunità, mentre la chiusura delle scuole esaspera le 
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condizioni di disagio sociale, di dispersione scolastica in quei contesti in cui la 

scuola è presidio di legalità e di coesione sociale. 

     È essenziale perciò che ogni studente sia coinvolto in attività significative dal 

punto di vista dell’apprendimento, cogliendo l’occasione del tempo a 

disposizione e delle diverse opportunità (lettura di libri, visione di film, ascolto di 

musica, visione di documentari scientifici…), ma guidati dai docenti. 

La mancanza di indicazioni per la gestione dell’anno scolastico e dell’Esame di 

Stato fino all’ultima decade di Aprile ha implicato, specialmente per i ragazzi delle 

classi Quinte, una continua sollecitazione alla responsabilità, all’ottemperanza dei 

loro doveri, ad essere propositivi, collaborativi e costruttivi. 

Entrando nelle case dei ragazzi in una situazione di emergenza sanitaria, che 

implica necessariamente un’emergenza psicologica: niente può essere uguale a 

prima, il setting di apprendimento è cambiato radicalmente, la situazione 

psicologica dei docenti, degli studenti, delle loro famiglie è difficile, caratterizzata 

da paura, angoscia, smarrimento, disorientamento e da una serie di drammi 

personali come la perdita del lavoro, delle certezze, la lontananza dai propri cari, 

e non ultima per i ragazzi, la reclusione forzata in un’età in cui le relazioni tra pari 

sono essenziali, pertanto,  l’attivazione della DAD non solo va vista come 

l’ottemperamento ad un dovere professionale, ma anche e soprattutto come  un 

punto di riferimento saldo e autorevole  che fornisce  agli studenti una didattica 

inclusiva e attenta ai bisogni formativi in una situazione di EMERGENZA 

complessiva. 

Come indicato dai documenti normativi, la DaD non può consistere in una mera 

assegnazione di compiti, ma deve prevedere interazione e accompagnamento 

fra docente e discente. 

L’Istituto ha fornito un’offerta importante, alternando video-lezioni sincrone a 

interazioni asincrone sulla piattaforma. 
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TEMI PRINCIPALI  SU CUI SI E’ BASATA LA DAD 

• RUOLO DEI CONSIGLI DI CLASSE 

Fondamentale è la cura della qualità della comunicazione tra i docenti del CdC 

e l’ascolto attivo e l’instaurazione di nuove forme di condivisione dell’azione 

didattica che la pratica digitale comporta, non solo dal punto di vista tecnico ma 

dal punto di vista della gestione concreta della collegialità. L’istituzione di una 

“classe virtuale” corrispondente alla classe reale (quella a cui, nell’alternanza 

delle ore di lezione, ciascun docente fa riferimento), ha comportato un 

incremento di comunicazione efficace fra i docenti: ciascuno dovrà condividere 

con l’altro docente tempi e spazi di intervento. 

Tutto ciò ha bisogno di una negoziazione dell’azione didattica di ciascun 

docente, di trasparenza e di visibilità dell’attività individuale e, il riconoscimento 

dell’interdisciplinarietà e di un lavoro contraddistinto da organicità e da una 

visione olistica. Ciascun docente ha visto e constatato operativamente come 

lavora l’altro e quindi, riconosce meglio anche cosa hanno in comune le 

discipline. Tutto ciò ha avuto una positiva ricaduta sullo sviluppo professionale di 

docenti, individualmente e come gruppo all’interno della stessa scuola. Puntuale 

e continuo è stato il confronto e raccordo tra i docenti del Consiglio di classe. 

Infine fondamentale si è rivelata la collegialità delle scelte. 

Infine, poiché i docenti sono tenuti a fornire agli studenti e alle famiglie 

un’indicazione precisa della programmazione dei propri interventi (che 

potrebbero non essere tutti quelli previsti nella “normale” settimana di lezione), si è 

provveduto alla rimodulazione delle programmazioni. 

▪ TRACCIABILITA’ DEI PERCORSI FORMATIVI 

Per la tutela di tutti si è utilizzata, oltre al Registro Elettronico, ESCLUSIVAMENTE la 

Piattaforma Classroom della GSuite di Google, già in uso presso il nostro istituto, 

per la DAD e per le classi virtuali preferendola ad altre piattaforme che non 

hanno le caratteristiche di sicurezza che quella utilizzata assicura. 



28 

 

Si è provveduto a dotare tutti gli alunni per tempo di account e, per chi ne ha 

fatto motivata richiesta, di dispositivi, per metterli in condizione di essere membri 

attivi della DAD fin da subito. 

▪ DIARIO DI BORDO:  

Si ritiene utile tenere un Diario di bordo dove annotare le presenze/assenze degli 

studenti. Il Diario di bordo è un ottimo strumento anche per annotare le 

impressioni, le emozioni di questa esperienza umana e professionale. Si suggerisce 

di invitare anche gli studenti a tenerlo per annotare le proprie emozioni, le proprie 

paure, le proprie speranze e di essere da supporto “psicologico” agli studenti 

attraverso il dialogo empatico e l’ascolto attivo.  

Agli studenti è stato raccomandato di:  

- Affrontare la DAD seriamente e con impegno sottolineando le opportunità 

che questo tipo di didattica può fornire loro anche in un prossimo futuro. 

- Puntualità, rispetto delle regole (camera accesa e microfoni spenti). 

- Comunicazione tramite chat. 

- Richiesta di intervento e attesa del turno. 

- Rispetto della privacy e divieto di registrazione e diffusione di foto e delle 

lezioni on line. 

LA VALUTAZIONE DELLE ATTIVITA’ DIDATTICHE A DISTANZA. 

L’attivazione a pieno regime della DAD ha consentito di recuperare il ruolo della 

valutazione formativa e praticarla con frequenza e regolarità, tenendone nota, 

questo sarà particolarmente utile quando si dovrà affrontare il nodo della 

valutazione sommativa. 

La valutazione formativa non pone particolari problemi, si può agilmente condurre 

attraverso il controllo e la restituzione di compiti e consegne assegnati per il lavoro 

domestico nelle aule virtuali, attraverso la frequente richiesta di feed-back 

durante le attività sincrone di video-lezione e anche con l’apertura di forum o 

chat nel momento immediatamente successivo alla lezione o in 

tempo reale. 
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Avendo impostato le regole di organizzazione dell’attività chiaramente all’inizio, gli 

studenti sanno di poter essere interpellati dal docente e sanno anche che la 

qualità dei loro interventi in chat o in forum sarà considerata un indicatore del 

grado di attenzione. 

È evidente che, mancando la compresenza nello spazio fisico, lo studente non è 

più sotto il controllo del docente e potrebbe avvalersi di una serie di ausili e 

supporti con il rischio di falsare la prestazione, ciò implica da un lato la necessità di 

far leva sulla responsabilizzazione degli studenti, dall’altro di ripensare 

profondamente l’azione della verifica. 

Il primo elemento da tenere in considerazione è che molti dei riferimenti validi 

nell’attività didattica in presenza saltano pertanto sono state ripensate le prove 

nella tipologia e nella quantità in modo da trasformare la nuova condizione in una 

opportunità. 

LA VALUTAZIONE delle attività della DAD 

LA NOTA MINISTERIALE 388 del 17 marzo 2020 FIRMATA Bruschi SOTTOLINEA 

“Le forme, le metodologie e gli strumenti per procedere alla valutazione in itinere 

degli apprendimenti, propedeutica alla valutazione finale, rientrano nella 

competenza di ciascun insegnante e hanno a riferimento i criteri approvati dal 

Collegio dei Docenti.  

La riflessione sul processo formativo compiuto nel corso dell’attuale periodo di 

sospensione dell’attività didattica in presenza sarà come di consueto condivisa 

dall’intero Consiglio di Classe”. 

Nella Nota Bruschi si sottolinea: 

-il dovere della valutazione del docente 

-il diritto alla valutazione dello studente 

-il ruolo della valutazione come VALORIZZAZIONE in un’ottica di 

PERSONALIZZAZIONE. 

-il ruolo del Consiglio di classe 
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Il Consiglio di classe resta competente nel ratificare le attività svolte e compiere un 

bilancio di verifica. Il Consiglio di classe, e successivamente il COLLEGIO dei 

DOCENTI, hanno individuato criteri di valutazione collegiali adatti per questa fase, 

considerando che il setting di insegnamento-apprendimento non è più lo stesso. 

In questo momento, pur nella necessità di avere una qualche forma concreta di 

valutazione, anche per incentivare gli studenti allo studio, non appare utile 

attribuire particolare importanza alla scala numerica, attribuendo un VOTO 

NUMERICO, soprattutto se negativo, alle prove di verifica, ma avere un feedback 

delle attività proposte, annotare i risultati e comunicarli agli studenti, e sostenerli 

attraverso un RINFORZO POSITIVO. 

LA VALUTAZIONE DELLE ATTIVITA’ DIDATTICHE A DISTANZA DEGLI STUDENTI DSA. 

Nella progettazione/realizzazione/valutazione delle attività a distanza, particolare 

attenzione è stata rivolta alla presenza in classe di alunni con diverse abilità e /o in 

possesso di diagnosi rilasciata ai sensi della Legge 170/2010 e ai rispettivi piani 

didattici personalizzati. Così come raccomanda anche la nota Bruschi. 

NECESSITA’ DI UNA RUBRICA DI VALUTAZIONE 

In questa fase così delicata si è ritenuto opportuno individuare 

una rubrica di valutazione che registri, oltre che il 

raggiungimento di apprendimenti disciplinari, anche le 

competenze trasversali, e competenze di cittadinanza che i 

ragazzi mettono in campo nel loro percorso formativo, in 

questo momento drammatico.  
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PROGRAMMAZIONE DEL CONSIGLIO DI CLASSE PER 

L’ESAME DI STATO 
 

Il Consiglio di classe ha illustrato agli studenti la struttura, le caratteristiche e le 

finalità dell’Esame di Stato. Perciò il Consiglio di classe ha informato gli studenti 

delle direttive e delle norme indicate nell’ Ordinanza concernente gli esami di 

Stato nel secondo ciclo di istruzione per l’anno scolastico 2019/2020 pubblicata in 

data 16/05/2020. Il CdC ha inoltre rese note le norme previste dall’art.17 del 

D.Lgs.62/17, dal D.M. 37/19 e O.M. 205/19; è stato quindi illustrato agli studenti 

come si dovrà svolgere il colloquio d’esame, così come descritto nella sopracitata 

Ordinanza: 

 

✓ l’avvio avviene dalla discussione di un elaborato concernente le discipline 

d’indirizzo individuate come oggetto della seconda prova scritta ai sensi 

dell’art. 1, comma 1, lettere a) e b) del Decreto materie. La tipologia 

dell’elaborato è coerente con le predette discipline di indirizzo. Gli stessi 

possono scegliere se assegnare a ciascun candidato un argomento diverso, o 

assegnare a tutti o a gruppi di candidati uno stesso argomento che si presti a 

uno svolgimento fortemente personalizzato. L’argomento è assegnato a 

ciascun candidato su indicazione dei docenti delle discipline d’indirizzo 

medesime entro il 1° giugno. L’elaborato è trasmesso dal candidato ai docenti 

componenti la sottocommissione per posta elettronica entro il 13 giugno. (Le 

tracce degli elaborati assegnati ai singoli alunni vengono riportati nella sezione 

allegati del presente documento); 

✓ discussione di un breve testo, già oggetto di studio nell’ambito 

dell’insegnamento di lingua e letteratura italiana durante il quinto anno e 

ricompreso nel documento del consiglio di classe di cui all’articolo 9(testi 

presenti nella sezione allegati del presente documento); 

✓ analisi, da parte del candidato, del materiale scelto dalla commissione ai sensi 

dell’articolo 16, comma3; 

✓ esposizione da parte del candidato, mediante una breve relazione ovvero un 

elaborato multimediale, dell’esperienza di PCTO svolta nel corso del percorso 

di studi; 
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✓ l’accertamento delle conoscenze e competenze maturate nell’ambito delle 

attività relative a “Cittadinanza e Costituzione”. 

La commissione cura l’equilibrata articolazione e durata delle fasi del 

colloquio, delladurata complessiva indicativa di 60 minuti. 

 

Inoltre, si precisa che il colloquio d’esame (D.P.R. 23 luglio 1998, n. 323) tenderà ad 

accertare: 

✓ La padronanza della lingua 

✓ La capacità di utilizzare le conoscenze acquisite e di collegarle 

nell’argomentazione 

✓ La capacità di discutere e approfondire sotto vari profili i diversi argomenti 

Il Consiglio di classe svolgerà una simulazione del Colloquio, così come previsto 

dall’Ordinanza, per ogni studente della classe. Le simulazioni si sono svolte nelle 

date 25, 28 e 30 maggio 2020.  

 

 

ATTIVITÀ INTEGRATIVE 
 

ARGOMENTO DESCRIZIONE N. giorni ADESIONI 

Viaggio a Voreppe Viaggio a Voreppe (3° anno A.S. 2017-18) 

Dal 19/03/2018 al 25/03/2018 

7 12 su 14 

 Viaggio 

d’Istruzione  

Alternanza scuola 

lavoro 

Viaggio d’istruzione crociera Barcellona 

16/03-22/03 A.S. 2018/2019 (4° annoA.S. 2018-

19) 

6 9 su 14 

Fiera di settore Sigep – Rimini (4° e 5° anno) 

2019 e 2020 

2 Totale 

Progetto celiachia 

con la dott.ssa 

Palomba 

Progetto celiachia (3° anno A.S. 2017-18) 4 Totale 
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Stage in costiera  Stage in costiera (4° anno A.S. 2018-19) 21 3 su 14 

Visita caseificio di 

Bismantova 

Processi di produzione 1 Totale 

Viaggio della 

Memoria  

Viaggio della Memoria Berlino ( 5° anno A.S. 

2019-2020) 

7 11 su 14 

Orientamento 

universitario 

UNIMORE –UNIPR- UNIBO ON- LINE  Totale  

 

 

 

ATTIVITÀ INTEGRATIVE SPECIFICHE PER LE 

COMPETENZE DI CITTADINANZA 
 

ARGOMENTO DESCRIZIONE N. ORE ADESIONI 

 

Cittadinanza e 

Costituzione- 

Cittadinanza 

europea 

 

Condizione delle giovani curde che si 

organizzano per sconfiggere il terrorismo 

dell’Isis, sulla situazione attuale  della Turchia e 

le ricadute sull’Europa.  

Interventi e testimonianze di Gulala Salik, 

rappresentante per il Kurdistan “Save the 

Children”, Marta Ottaviani giornalista della 

“Stampa” e“Avvenire” esperta della Turchia, 

presso il Teatro Bismantova di Castelnovo ne’ 

Monti. 

 

 

 

3h 

 

Totale  

Incontro sulla 

legalità 

“Processo 

Aemilia” 

Incontro con il prefetto della legalità 

procuratore capo di Reggio Emilia Marco 

Mescolini sul “Processo Aemilia” 

3h Totale  

Cittadinanza e 

Costituzione 

Percorso interno con il Prof. Catellani 

Francesco (Diritto), Prof.ssa  Altieri Nicoletta 

 

 

Totale  
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( Storia) e la Prof.ssa Tiburzi Sara (Religione) 

 

Percorso interno con il prof. Catellani 

Francesco (Diritto) 

-La Costituzione: 

- art. 1-4, l’Italia e il lavoro 

-art. 3-8-10 Uguaglianza, convivenza e 

religione; 

- art. 5, il decentramento e la sussidiarietà; 

- art. 6, tutela delle minoranze; 

- art. 7 e 9, laicità dello Stato; 

- art. 11 e 12, guerra e pace, il Tricolore 

Cittadinanza attiva: una nuova 

consapevolezza ai tempi del coronavirus 

I primi 12 articoli 

Cos’è un referendum 

Viaggio della memoria in unione alla 

cittadinanza e costituzione. 

Cos’è l’ONU 

Dichiarazione dei diritti dell’uomo e del 

cittadino. 

Democrazia diretta e indiretta. 

 

 

 

6 h 

 

 

Totale 

 Percorso interno con la Prof.ssa Nicoletta Altieri 

(Storia) 

Giolitti: il diritto al lavoro, le grandi riforme sociali 

e politiche, i sindacati, lo sciopero e la serrata. 

La Costituzione Italiana, i principi fondamentali, 

l’Importanza delle leggi e art.37. 

La dichiarazione universale dei diritti umani. Le 

6 h Totale 
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tappe verso l'affermazione dei diritti. 

Le tappe storiche dei diritti e doveri. Onu. 

Situazione dei Curdi, della Turchia, Isis e ricadute 

sull'Europa: Preparazione didattica per  

l’incontro didattico/testimonianza al Teatro di 

Bismantova. 

 

Diritti e doveri verso l'ambiente. 

Come si manipolano le masse: i sistemi di 

persuasione e i mezzi di comunicazione di 

massa. Dal linguaggio moderato all’insulto 

volgare. Abilità oratoria, l’uso degli slogan, l’uso 

dei mezzi di comunicazione di massa, censura e 

leggi contro la libertà di stampa. 

Attentato alla libertà di stampa: Charlie Hebdo. 

Lo Stato e le Chiese: I Patti Lateranensi (art.3- 

art.7. art. 8- art. 19) 

Le leggi razziali italiane, dall’art.1 all’art.10. 

Lo Statuto Albertino: art. 1, art. 24 e art. 26. 

Si può credere che l’Olocausto non sia mai 

avvenuto? La documentazione sull’Olocausto. 

 Percorso interno con la Prof.ssa Tiburzi 

(Religione) 

Dallo Statuto Albertino alla Costituzione  

Referendum del 2 giugno 1946 (Cos’è il 

referendum- le donne al voto- entrata in 

vigore della Costituzione- Enrico De Nicola) 

Democrazia diretta e indiretta  

I 12 principi fondamentali della Costituzione 

Italiana 

Onu  

Fao 

Unesco 

Unicef 

8 h Totale 
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Diritti civili dell’uomo e del cittadino 

Dalla Monarchia assoluta alla nascita della 

democrazia 

Dichiarazione dei diritti dell’uomo e del 

cittadino 

Documentario “I figli del destino”, 

Repubblica di Salò e gli IMI. 

Le leggi razziali 

Diritto alla salute (Tutela della salute art. 32) 

Aborto- Eutanasia e il Biotestamento e le 

D.A.T. 

DIRITTO ALLA FAMIGLIA ( Rapporti etico-

sociali art. 29-30-31) 

DIRITTO ALL’ISTRUZIONE (ART.34) 

La tutela all’ambiente, l’ecologia e trattati 

Enciclica di papa Francesco- Laudatosi’ 

 

Incontri 

Costituzione 

eCittadinanza 

Prof. Nicola Di 

Tria 

L’istruzione e l’educazione dei figli art. 30 

L’istruzione, la promozione culturale, la 

libertà di istruzione e insegnamento. Il diritto 

allo studio. Il pluralismo dell’istruzione 

La Costituzione e il Diritto alla salute art. 32 

6 h Totale 

PROGETTO “I 

FANTASTICI         

QUATTRO” con 

AIDO, AVIS, 

ADMO e 

CROCE VERDE 

(Google Meet) 

 

 

 

Un progetto di sensibilizzazione 

sull’importanza del donare. Promuovere la 

donazione di sangue, midollo e organi e 

volontariato nelle pubbliche assistenze. 

Promuovere uno stile di vita sano.  

    1h        Totale 



37 

 

 

INTERVENTI DI RECUPERO 

 

Sono stati effettuati corsi di recupero in itinere da ogni singolo docente per tutte le 

materie durante le due settimane di sospensione delle lezioni (dal 20 gennaio 2020 al1 

febbraio 2020).  

 

 

 

VALUTAZIONE E CREDITI 

 

Per la valutazione del credito scolastico si fa riferimento all’allegato A 

dell’Ordinanza ministeriale n° 10 del 16 maggio 2020, ed allegato al presente 

documento come allegato A. 

Per la valutazione del credito scolastico si è ritenuto di considerare, in relazione 

alla forbice di valutazione delle tabelle ministeriali, i seguenti indicatori: 

✓ Frequenza 

✓ Interesse ed impegno nella partecipazione al dialogo educativo 

✓ Partecipazione alle attività complementari ed integrative 

Si è dunque assegnato il punteggio massimo in presenza di parametri positivi ed il 

minimo per paramenti prevalentemente negativi. 

Non viene attribuito il credito formativo, in quanto vista la eterogeneità nella 

provenienza dei nostri studenti, non si vogliono penalizzare gli studenti per ragioni 

connesse alla lontananza. 
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Profilo in uscita 
 

RISULTATI DI APPRENDIMENTO DELL’AREA COMUNE 
A conclusione dei percorsi degli istituti professionali, gli studenti sono in grado di: 

✓ Agire in riferimento ad un sistema di valori, coerenti con i principi della 

Costituzione, in base ai quali essere in grado di valutare fatti e orientare i 

propri comportamenti personali, sociali e professionali; 

✓ Utilizzare gli strumenti culturali e metodologici acquisiti per porsi con 

atteggiamento razionale, critico, creativo e responsabile nei confronti della 

realtà, dei suoi fenomeni e dei suoi problemi, anche ai fini 

dell’apprendimento permanente; 

✓ Individuare ed utilizzare le moderne forme di comunicazione visiva e 

multimediale, anche con riferimento alle strategie espressive e agli strumenti 

tecnici della comunicazione in rete; 

✓ Utilizzare le reti e gli strumenti informatici nelle attività di studio, ricerca e 

approfondimento disciplinare; 

✓ Riconoscere i principali aspetti comunicativi, culturali e relazionali 

dell’espressività corporea ed esercitare in modo efficace la pratica sportiva 

per il benessere individuale e collettivo; 

✓ Comprendere e utilizzare i principali concetti relativi all'economia, 

all'organizzazione, allo svolgimento dei processi produttivi e dei servizi; 

✓ Utilizzare i concetti e i fondamentali strumenti delle diverse discipline per 

comprendere la realtà ed operare in campi applicativi; 

✓ Padroneggiare l'uso di strumenti tecnologici con particolare attenzione alla 

sicurezza nei luoghi di vita e di lavoro, alla tutela della persona, 

dell'ambiente e del territorio; 

✓ Individuare i problemi attinenti al proprio ambito di competenza e 

impegnarsi nella loro soluzione collaborando efficacemente con gli altri; 

✓ Utilizzare strategie orientate al risultato, al lavoro per obiettivi e alla necessità 

di assumere responsabilità nel rispetto dell'etica e della deontologia 

professionale; 

✓ Compiere scelte autonome in relazione ai propri percorsi di studio e di 

lavoro lungo tutto l'arco della vita nella prospettiva dell'apprendimento 

permanente; 



39 

 

✓ Partecipare attivamente alla vita sociale e culturale a livello locale, 

nazionale e comunitario. 

 

COMPETENZE DELL’AREA COMUNE 
✓ Sapere utilizzare le capacità personali in relazione ai saperi acquisiti; 

✓ Sapere rendere operativi gli strumenti che la scuola offre; 

✓ Sapere effettuare collegamenti tra le varie discipline (almeno nei nuclei 

concettuali essenziali); 

✓ Sapere procedere in modo organico per progetti; 

✓ Sapere esplicitare le competenze acquisite singolarmente o in gruppo 

all’interno dei singoli progetti stessi; 

 

COMPETENZE DELL’AREA UMANISTICA 
✓ Utilizzare il patrimonio lessicale ed espressivo della lingua italiana secondo le 

esigenze comunicative nei vari contesti: sociali, culturali, scientifici, 

economici, tecnologici e professionali; 

✓ Riconoscere le linee essenziali della storia delle idee, della cultura, della 

letteratura, delle arti e orientarsi fra testi e autori fondamentali, a partire 

dalle componenti di natura tecnico-professionale correlate ai settori di 

riferimento; 

✓ Riconoscere gli aspetti geografici, ecologici, territoriali, dell’ambiente 

naturale ed antropico e le trasformazioni intervenute nel corso del tempo; 

✓ Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali locali, nazionali ed 

internazionali, sia in una prospettiva interculturale sia ai fini della mobilità di 

studio e di lavoro; 

✓ Utilizzare i linguaggi settoriali delle lingue straniere previste dai percorsi di 

studio per interagire in diversi ambiti e contesti di studio e di lavoro; 

✓ Riconoscere il valore e le potenzialità dei beni artistici e ambientali; 

✓ Sapere individuare e utilizzare le fonti; 

✓ Sapere comprendere e produrre messaggi scritti e orali secondo le diverse 

funzioni della lingua; 

✓ Sapere assimilare ed elaborare correttamente discorsi riguardanti gli ambiti 
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del sapere tecnico; 

✓ Sapere argomentare in modo appropriato; 

✓ Sapere ricostruire la mappa concettuale dei fenomeni in relazione alle varie 

discipline; 

✓ Sapere comunicare in forma scritta ed orale in lingua straniera, con 

particolare attenzione al linguaggio di settore. 

COMPETENZE DELL’AREA SCIENTIFICA 
✓ Osservare, descrivere ed analizzare fenomeni appartenenti alla realtà 

naturale e artificiale e riconoscere nelle varie forme i concetti di sistema e di 

complessità; 

✓ Analizzare qualitativamente e quantitativamente fenomeni a partire 

dall'esperienza; 

✓ Essere consapevole delle potenzialità e dei limiti delle tecnologie nel 

contesto culturale e sociale in cui vengono applicate; 

✓ Utilizzare le tecniche e le procedure del calcolo aritmetico ed algebrico, 

rappresentandole anche sotto forma grafica; 

✓ Confrontare ed analizzare figure geometriche; 

✓ Individuare le strategie appropriate per la risoluzione dei problemi; 

✓ Analizzare ed interpretare dati e grafici. 

COMPETENZE DELL’AREA TECNICO-PROFESSIONALE 
A conclusione del percorso quinquennale, i diplomati nelle relative articolazioni 

“Enogastronomia” opzione prodotti dolciari industriali e artigianali, raggiungono i 

risultati di apprendimento di seguito specificati in termini di competenze: 

✓ Controllare i prodotti sotto il profilo organolettico, merceologico, chimico-

fisico, igienico, nutrizionale e gastronomico;  

✓ Adeguare  e organizzare la produzione e la vendita in relazione alla 

domanda dei mercati, valorizzando i prodotti tipici; 

✓ Agire nel sistema di qualità relativo alla filiera produttiva di interesse; 

✓ Valorizzare e promuovere le tradizioni locali, nazionali e internazionali 

individuando le nuove tendenze di filiera; 

✓ Applicare le normative vigenti, nazionali e internazionali, in fatto di sicurezza, 

trasparenza e tracciabilità dei prodotti;  

✓ Attuare strategie di pianificazione, compensazione, monitoraggio per 

ottimizzare la produzione di beni e servizi in relazione al contesto;  
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✓ Integrare le competenze professionali orientate al cliente con quelle 

linguistiche, utilizzando le tecniche di comunicazione e relazione per 

ottimizzare la qualità del servizio e il coordinamento con i colleghi; 

✓ Condurre e gestire impianti e macchinari di produzione del settore dolciario 

e da forno. 

Sbocchi professionali: il diplomato nei servizi dell’Enogastronomia e della 

ristorazione può trovare occupazione in tutte le imprese della filiera 

dell’enogastronomia e dell’ospitalità alberghiera con competenze di 

organizzazione e gestione dei servizi,  

operare nel settore dolciario e gestire correttamente i macchinari e gli impianti di 

produzione del settore dolciario e da forno.  

Materie dell’area d’indirizzo: scienza e cultura dell’alimentazione, laboratorio di 

servizi enogastronomici, seconda lingua straniera, diritto e tecniche amministrative 

della struttura ricettiva. tecniche organizzative e di gestione dei processi produttivi, 

analisi e controlli chimici dei prodotti alimentari. 

 
 

Sezione B 
 

PERCORSI PER LE COMPETENZE TRASVERSALI E 

L’ORIENTAMENTO 
 

Il consiglio di classe vista la documentazione relativa ai periodi di stages lavorativi 

svolti nel triennio 2017 - 2020 attesta che gli alunni hanno svolto un numero di ore e 

conseguito un giudizio secondo la tabella riportata nella pagina che segue. 

Inoltre si rileva che nel corso del triennio: 

✓ Sono stati svolti i moduli di sicurezza relativi al D.Lgs. 81/08, moduli di 

aggiornamento e addestramento all’uso in sicurezza di attrezzature, come 

da regolamento scolastico; 

✓ Sono state effettuate uscite didattiche presso aziende e fiere di settore; 

✓ Si sono tenute lezioni da parte di esperti esterni su tematiche specifiche. 

 

Tutti gli alunni hanno realizzato un monte ore di frequenza dei PCTO, coerente con 
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quanto delineato dal d. lgs. N. 77 del 2005, e così ridenominati dall’art.1 co. 784 

della l. 30/12/2018, n.145. La partecipazione, l'interesse e 

l'impegnosonostatisempreadeguati;alcunistudentihannodimostratospiccateattitud

iniprofessionali e una sincera passione per il lavoro. Il Consiglio di classe ha 

deliberato per la stesura della relazione del PCTO l’assegnazione di un docente 

tutor per ogni alunno. Segue la griglia con i Tutor assegnati:  

 

Nell’allegato E sono presenti il riepilogo dei Percorsi per le Competenze Trasversali 

e per l’Orientamento, comprensivi delle valutazioni. 

(Allegato E.) 
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Sezione C 

PROGRAMMAZIONE DELLE DISCIPLINE 
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RELAZIONE FINALE DI MATERIA 

LINGUA E LETTERATURA ITALIANA 

 

 

Docente: Nicoletta Altieri 

 

Classe: V B  

 

SERVIZI PER L’ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITA’ ALBERGHIERA 

articolazione ENOGASTRONOMIA, opzione prodotti dolciari, artigianali 

e industriali 

 

 

Anno scolastico: 2019/2020 

Libro di testo: M. Polacco, P.P. Eramo, F. De Rosa, Letteratura Terzo Millennio Vol.3– 

Il Novecento- Temi, generi e opere della civiltà italiana ed europea- Loescher 

Editore. 

 

Dispense in vari formati (cartaceo, digitale) fornite dalla docente 
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CONTENUTI DISCIPLINARI: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

NUCLEI TEMATICI 

AFFRONTATI NEL 

CORSO DELL’ANNO 

SCOLASTICO  

 

 

 

 

LEZIONI IN PRESENZA (dal 1/10/2019 al 22/02/2020) 

 

1.Tra Ottocento e Novecento. 

Dall’Unità d’Italia alla prima guerra mondiale. 

Positivismo,Decadentismo e Avanguardie. 

Le tendenze artistiche tra ‘800 e primo ‘900. 

L’irrazionalismo di fine secolo ed il Decadentismo. 

Nietzsche, la morte di Dio e il mito del superuomo. 

Naturalismo e Verismo. 

Il Naturalismo francese. 

Gustave Flaubert-Madame Bovary 

Émile Zola, la tecnica dell’impersonalità e il ciclo dei 

Rougon-Macquart. 

L’Assommoir. 

Analisi del testo:  

• Gervaise e l’acquavite 

Il Verismo in Italia. 

La nascita del Verismo, Naturalismo e Verismo a confronto, 

le tecniche narrative. 

Principali esponenti del Verismo: Luigi Capuana, Grazia 

Deledda, Federico De Roberto, Matilde Serao e Giovanni 

Verga. 

Giovanni Verga: biografia, idee e temi, tecnica 

dell’impersonalità. Fasi della produzione, poetica verista. 

Opere: Storia di una Capinera, Eva, Eros, Primavera, 

Nedda. Il ciclo dei Vinti. Il marito di Elena, Novelle 
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Rusticane, I Malavoglia, Mastro Don Gesualdo, Rosso 

Malpelo e analisi del lavoro minorile “I carusi delle zolfare” - 

il lavoro minorile ieri e oggi-bambini schiavi nel mondo. 

Analisi del testo:  

• Rosso Malpelo 

• La roba 

• La famiglia Malavoglia 

• La morte di Gesualdo 

 

 

 

2. L' Irredentismo. La " Vittoria mutilata". 

Positivismo e Irrazionalismo in Europa e in Italia. Positivismo. 

Irrazionalismo. Naturalismo. Simbolismo. Estetismo. Verismo 

e Decadentismo italiano. 

La Scapigliatura. Il decadentismo e i poeti maledetti. 

 

3. Il Decadentismo 

Caratteristiche, eroi decadenti, superuomo e dandy. 

Movimenti: parnassianesimo, simbolismo, estetismo e poeti 

maledetti. 

Il simbolismo francese.  

I poeti maledetti: Verlaine, Rimbaud,Baudelaire,Mallarmé. 

Baudelaire- I fiori del male, Corrispondenze e la teoria delle 

corrispondenze. 

Analisi del testo: 

• Corrispondenze 

Rimbaud-Lettera del veggente. 
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4. La Scapigliatura e Giosuè Carducci. 

Giosuè Carducci. 

Biografia. Vita e le tappe fondamentali. Le opere: Rime 

Nuove, Giambi ed Epodi, Odi Barbare, Rime e Ritmi. 

La poesia secondo Carducci.  

Analisi del testo poetico:  

• San Martino 

• Pianto Antico 

Giosuè Carducci e il mito del progresso. Inno a Satana. 

 

5. Il primo Novecento. 

Einstein. Le scoperte. Freud e la scoperta dell'inconscio. 

Alienazione. Figura dell'impiegato. Le Avanguardie 

storiche. 

 

6. Il romanzo europeo. 

Poesia e prosa in Italia. Le tendenze artistiche tra 

Ottocento e primo Novecento. 

 

 

LEZIONI D.A.D. (dal 24/02/2020 fino al termine delle lezioni) 

 

7. Gabriele D'Annunzio. 

Biografia e opere: Primo Vere, Laudi del cielo, del mare, 

della terra, degli eroi, Alcyone, Il Piacere, L’Innocente, Il 

trionfo della morte, Il fuoco, La città morte e La figlia di 

Iorio. 



48 

 

D’Annunzio, vita e arte: Eclettismo, Estetismo, Superomismo, 

Panismo e Sperimentalismo. 

Analisi del testo:  

• La Pioggia nel Pineto 

• I Pastori 

 

8. Giovanni Pascoli. 

Biografia e opere. Il pensiero e la poetica. Simbolismo 

pascoliano: il nido e il fanciullino. 

Opere: Myricae, Canti di Castelvecchio, Poemetti, I 

Carmina. 

Approfondimenti: la letteratura e l’alcolismo, Pascoli e il 

vino. 

Analisi del testo poetico: 

• La grande proletaria 

• L’Assiuolo,  

• X Agosto,  

• Il Lampo 

• Gelsomino Notturno. 

9. Il Futurismo. 

Il movimento Futurista. I manifesti. Il Manifesto delle donne 

futuriste.  Il Manifesto Futurista. Filippo Tommaso Marinetti. 

Futurismo e Fascismo. La pittura futurista. Dal dinamismo 

all’aeropittura. Umberto Boccioni e la scultura futurista. La 

letteratura futurista. Le tavole parolibere. La cucina 

futurista. 

Analisi e comprensione : 

• La cucina futurista 

10. Luigi Pirandello. 

Presentazione Luigi Pirandello tratta dalla lettura e le analisi 
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di Andrea Camilleri “I racconti di Nenè”. 

La crisi dell’uomo contemporaneo. 

Biografia. La Grande Guerra (1915-1918).  

Il pensiero e la poetica. La coscienza della crisi. Il contrasto 

tra vita e forma. Critica sociale e morte dell’Io. Le trappole 

della forma. I ruoli sociali e le maschere. 

Le opere: L’Esclusa, Il fu Mattia Pascal e Uno, nessuno e 

centomila. 

Le Novelle per un anno e la produzione teatrale. Il 

Metateatro. 

Analisi del testo:  

• La Patente. 

 

11. Italo Svevo 

Biografia. Il pensiero e la poetica. Marginalità ed 

europeismo. L’individuo e l’inconscio. La polemica contro 

la società borghese. L’inetto e il rapporto salute-malattia. 

Stile e lingua. 

Opere: Una vita, Senilità, La coscienza di Zeno. 

Analisi dell’opera: La coscienza di Zeno. 

Analisi del testo:  

• Lo schiaffo del padre 

 

12. Il Novecento. Giuseppe Ungaretti. 

Biografia. L’esperienza del dolore. L’adesione al fascismo. I 

riconoscimenti e la fama. Le costanti letterarie: alla ricerca 

del paradiso perduto. La forza evocativa della parola e del 

silenzio.  

Opere: Il porto sepolto, L’Allegria, Sentimenti del tempo, Il 
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dolore, La terra Promessa, Un grido e paesaggi, Il taccuino 

del vecchio. 

Analisi del testo poetico:  

• In memoria,  

• Il porto sepolto,  

• Fratelli,  

• Sono una creatura,  

• Soldati,  

• La madre,  

• Non gridate più  

•  Mattina. 

 

13. I due poeti tra le Guerre. Saba e Quasimodo. 

Saba. 

Biografia e pensiero poetico. La funzione della poesia. Il 

programma poetico. La poesia onesta. 

Opere: Il Canzoniere.  

Analisi del testo poetico:  

• Sonetto 1: Quando nacqui mia madre ne piangeva 

• Sonetto 3: Mio padre è stato per me l’assassino 

Quasimodo. 

Biografia e pensiero poetico. Quasimodo e l’ermetismo. La 

parola pura.  

Analisi del testo poetico:  

• Ed è subito sera. 

 

14. Eugenio Montale. 

Biografia, pensiero poetico e opere. 

Analisi dell’opera: Ossi di seppia. 
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15. La Resistenza e l’Olocausto: Primo Levi. 

Biografia e pensiero poetico. 

Opere: Se questo è un uomo, Il sistema periodo, La chiave 

a stella, I sommersi e i salvati. 

Analisi del testo:  

• Questo è l’inferno 

Analisi del testo poetico:  

• Shemà 

 

Lettura e analisi dei libri:  

• Se questo è un uomo  

•  Il sistema periodico 

 

16. Italo Calvino. 

Biografia, pensiero poetico e opere: Il sentiero dei nidi di 

ragno.  

Analisi del testo:  

• Pin e i partigiani del Dritto. 

 

 

Esame di Stato. Struttura e le tipologie A- B e C della prova 

di italiano 

 

 

 

 



52 

 

STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI NELLA DISCIPLINA: 

Tipologia delle prove di verifica:  

✓ Verifiche orali 

✓ Verifiche scritte 

✓ Prove strutturate e semi-strutturate 

 

N° prove di verifica 

I° Trimestre 5 (in presenza: 4 prove scritte e 1 prova 

orale) 

II°Pentamestre 5 (in presenza il 28/01/2020: 1 

simulazione prova INVALSI; D.A.D.: 3 

prove scritte e 1 prova orale) 

 

La valutazione dei singoli studenti è stata formulata sulla media aritmetica e 

affiancata dal giudizio riguardante la partecipazione, il comportamento e 

l’impegno nel raggiungimento degli obiettivi durante l’attività didattica.   

La valutazione durante il periodo DAD terrà conto, inoltre, del comportamento, 

della partecipazione e dell’impegno profuso individualmente durante questo 

complesso periodo scolastico e dei nuovi metodi di didattica a distanza. 

 

 

Castelnovo ne’ Monti, 8 maggio 2020 

Il docente: Prof.ssa Nicoletta Altieri 
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RELAZIONE FINALE DI MATERIA 

STORIA 
 

Docente:Nicoletta Altieri 

 

Classe: V B  

 

SERVIZI PER L’ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITA’ ALBERGHIERA 

articolazione ENOGASTRONOMIA, opzione prodotti dolciari, artigianali 

e industriali 

 

Anno scolastico: 2019/2020 

Libro di testo: Vittoria Calvani "Storia e progetto", Mondadori Scuola 

Dispense in vari formati (cartaceo, digitale) fornite dalla docente 
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CONTENUTI DISCIPLINARI: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

NUCLEI TEMATICI 

AFFRONTATI NEL 

CORSO DELL’ANNO 

SCOLASTICO 

LEZIONI IN PRESENZA (dal 01/10/2019 al 22/02/2020) 

L’ Europa dei nazionalismi 

L’Italia industrializzata e imperialista 

Il Novecento porta al governo il liberale Giovanni Giolitti 

Due forze sociali escluse dal potere: i cattolici e i lavoratori 

Il progetto politico di Giolitti 

Le grandi riforme sociali e politiche 

La nascita delle Ferrovie dello Stato 

Il protezionismo e il triangolo industriale 

Il Sud non riesce a risollevarsi 

Giolitti “ministro della malavita” 

La politica estera è tesa alla conquista di un impero coloniale  

L’Italia conquista la Libia 

Analisi delle fonti storiche: La grande proletaria si è mossa. 

L' Europa verso la guerra 

Un clima di tensione tra le nazioni europee 

Pangermanesimo e imperialismo in Germania 

Il revanscismo in Francia 

L’antisemitismo e il caso Dreyfus 

Governi liberali e stato d’allarme in Inghilterra 

La crisi dell’Impero russo 

L’arretratezza della Russia 

La rivoluzione del 1905 

L’impero austro- ungarico: un esperimento multietnico destinato a 

fallire 

I Balcani, polveriera d’Europa 

L’irredentismo in Italia 

La Triplice Intesa e la Triplice Alleanza 
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 Analisi delle fonti storiche: Guglielmo II e Rasputin e la famiglia dello 

zar 

La Prima guerra mondiale 

L’assassinio degli arciduchi d’Austria a Sarajevo 

Come nasce una guerra che causerà milioni di morti 

L’Europa è percorsa da un’ondata di patriottismo 

La guerra- lampo fallisce e gli eserciti si bloccano nelle trincee 

 Analisi delle fonti: Interventisti e neutralisti 

L’entrata in guerra dell’Italia a fianco degli Alleati 

Il Fronte italiano e la disfatta di Caporetto 

Diaz sostituisce Cadorna e ferma la ritirata italiana 

Una rivoluzione determina l’uscita della Russia dal conflitto 

L’entrata in guerra degli Stati Uniti e la controffensiva degli Alleati 

La sconfitta della Germania e l’Austria 

Analisi delle fonti storiche: Francesco Giuseppe e Sissi  

La tecnologia nella Grande guerra 

Vita in trincea.  

“Finiscimi, amico, fallo per me!” 

“Eroi in basso, imbecilli in alto”  

Una pace instabile 

Le cifre dell’inutile strage 

Guerra, morte, fame e poi la peste 

Conferenza di Parigi 

Il presidente Wilson elenca in14 punti i prIncipi della pace futura 

Il trattato di Versailles impone alla Germania condizioni umilianti 

La fine dell’Impero austro- ungarico e la nascita della Iugoglavia 

Wilson non riconosce il Patto di Londra e l’Italia viene beffata 

Il crollo dell’impero ottomano e la nascita della Turchia 
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La Turchia laica di Ataturk 

Il genocidio degli Armeni da inizio a un difficile dopoguerra 

Il fallimento della Conferenza di Parigi 

Analisi delle fonti storiche: La grande epidemia- La diffusione 

dell’influenza spagnola 

 

L’Europa dei totalitarismi  

La Rivoluzione russa e il totalitarismo di Stalin 

La Russia è uscita dalla guerra a causa di una doppia rivoluzione 

La rivoluzione russa di febbraio insedia un governo borghese  

Gli eventi precipitano e si discute di pace e di guerra 

Lenin si impadronisce del potere con la “Rivoluzione d’ottobre” 

La Pace di Brest-Litovsk scatena la Guerra Civile 

Lenin decreta il comunismo di guerra 

La “dittatura del proletariato” degenera in “dittatura del Partito 

comunista sovietico” 

Lenin vara la Nuova politica economica 

Nasce l’Urss e Stalin prende il potere  

Stalin abolisce la Nep 

Abolizione della Nep: agricoltura, industria e i Piani quinquennali 

Le purghe di Stalin colpiscono i vecchi rivoluzionari  

Dalle “purghe” al Terrore come sistema di governo 

Come Stalin trasformò lo Stato socialista in Stato totalitario 

Analisi delle fonti storiche: Stalin 

 

LEZIONI D.A.D (dal 24/02/2020 fino al termine delle lezioni) 

Mussolini e il Fascismo  

Gli italiani si inchinano al Milite ignoto 

Le masse popolari si esaltano per le vittorie sovietiche  
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Proletari e capitalisti sono i due nemici della classe media  

I partiti di massa vincono le elezioni. Esplode il Biennio rosso 

Dal Partito socialista si scinde il Partito comunista 

Le destre individuano due obiettivi: D’Annunzio e l’occupazione di 

Fiume 

Mussolini e i Fasci di combattimento  

La battaglia del grano 

Una spedizione punitiva segna la nascita del Fascismo  

Analisi delle fonti: “Bisogna terrorizzare” 

L’illegalità diventa l’emblema della legge e dell’ordine 

La Marcia su Roma induce il re a nominare Mussolini presidente del 

Consiglio 

Lo Stato parlamentare viene trasformato in Stato autoritario  

L’assassinio di Matteotti 

Analisi delle fonti: “Assassini! Barbari! Vigliacchi!” 

L’Italia prima si indigna, poi si adegua; la posizione del duce si rafforza  

Analisi delle fonti storiche: Mussolini oratore 

 Il duce vara le leggi fascistissime e fonda il regime 

Un’ondata di repressioni colpisce gli antifascisti 

Con i Patti lateranensi finisce l’ostilità della Chiesa verso lo Stato  

Analisi delle fonti: La “Convenzione finanziaria” e le altre norme del 

Concordato  

Successi e insuccessi della politica economica di Mussolini 

La conquista d’Etiopia: nasce l’Impero. 

Analisi delle fonti: Benito Mussolini  

 

1929: la prima crisi globale 

 

La guerra ha arricchito gli Stati Uniti 

L’ economia americana cresce a ritmi prodigiosi  
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Il sistema liberista non si occupa delle sacche di povertà  

I mercati si contraggono  

La Borsa 

24 ottobre 1929: il crollo di Wall Street  

29 ottobre: il crollo del sistema bancario  

Dal crack deriva la Grande depressione 

La Grande depressione si propaga al mondo 

Il presidente Roosevelt reagisce con Il New Deal 

 

Il nazismo   

 

Le condizioni del Trattato di Versailles  

Il peso della “pace infame” ricade sul nuovo governo 

socialdemocratico  

Le Destre nazionaliste soffiano sul fuoco mentre la Germania precipita  

nella miseria 

Hitler espone in Mein Kampf la sua teoria razzista 

 Analisi delle fonti: La teoria dello “spazio vitale” 

Hitler, che ha fondato il Partito nazista, vince le elezioni in un Paese di 

nuovo in rovina   

Il capo dello Stato nomina Hitler cancelliere  

La “nazificazione” della Germania 

Nasce il Terzo Reich, “la comunità di popolo” della razza ariana 

Hitler ottiene la fiducia delle democrazie  

Il consenso dei Tedeschi  

Analisi delle fonti: Ad alcuni si parla di pace, ad altri di guerra 

L’atteggiamento delle Chiese  

Hitler vara le leggi di Norimberga 

Analisi delle fonti: La reazione degli ebrei e del mondo di fronte alle 

leggi razziali 
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La notte dei cristalli 

Hitler instaura il Terrore in Germania 

Hitler si allea con Mussolini  

Analisi delle fonti: “I Tedeschi? Dei barbari” 

Francisco Franco e la dittatura in Spagna 

Le leggi razziali e il 1938 

Analisi delle fonti: Dittature e democrazie nel 1938 

La Grande Germania, La Cecoslovacchia e il corridoio di Danzica 

Analisi delle fonti: Una gioventù che spaventerà il mondo 

Analisi delle fonti: Adolf Hitler 

 

Il crollo dell’Europa 

 

La Seconda guerra mondiale  

La guerra- lampo  

La Battaglia d’Inghilterra  

Analisi delle fonti: Lacrime e sangue; Londra sotto attacco 

L’invasione della Russia e la Carta Atlantica 

L’attacco del Giappone agli Stati Uniti 

L’Olocausto 

Analisi delle fonti: Dalla vita normale alle fosse comuni 

1943: L’anno della svolta 

Analisi delle fonti: Arrendersi è proibito 

La fine della guerra 

 

La guerra parallela dell’Italia 

 

Le prime sconfitte  

Gli Alleati arrivano in Sicilia  
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La caduta del fascismo e l’armistizio  

La divisione dell’Italia e l’inizio della guerra partigiana  

La guerra civile e la liberazione  

Le foibe slovene e le foibe di Tito  

 la tragedia dei profughi 

Analisi delle fonti: I soldati italiani in Russia; L’Italia senza pane; i 

responsabili; Le foibe. 

 

Il quadro internazionale del dopoguerra 

 

Il bilancio e le due super potenze 

La Conferenza di Jalta 

La divisione dell’Europa in due blocchi  

La crisi di Berlino e l’atomica sovietica 

La Cina Comunista 

 

Il mondo diviso in due blocchi e l’epoca multipolare 

 

La guerra fredda 

La guerra di Corea  

Le conseguenze della guerra fredda 

La coesistenza pacifica e il progetto politico di John Kennedy 

La crisi di Berlino e di Cuba 

L’assassinio di John Kennedy, la repressione della primavera di Praga 

e la rivoluzione culturale in Cina 

Analisi delle fonti: I fratelli Kennedy 
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Costituzione e Cittadinanza 

Giolitti: il diritto al lavoro, le grandi riforme sociali e politiche, i 

sindacati, lo sciopero e la serrata. 

La Costituzione Italiana, i principi fondamentali, l’Importanza delle 

leggi e art.37. 

La dichiarazione universale dei diritti umani. Le tappe verso 

l'affermazione dei diritti. 

Le tappe storiche dei diritti e doveri. Onu. 

Diritti e doveri verso l'ambiente. 

Uscita didattica al Teatro di Bismantova Curdi, Turchia, Isis e l'Europa. 

Come si manipolano le masse: i sistemi di persuasione e i mezzi di 

comunicazione di massa. Dal linguaggio moderato all’insulto volgare. 

Abilità oratoria, l’uso degli slogan, l’uso dei mezzi di comunicazione di 

massa, censura e leggi contro la libertà di stampa. 

Attentato alla libertà di stampa: Charlie Hebdo. 

Lo Stato e le Chiese: I Patti Lateranensi (art.3- art.7. art. 8- art. 19) 

Le leggi razziali italiane, dall’art.1 all’art.10. 

Lo Statuto Albertino: art. 1, art. 24 e art. 26. 

Si può credere che l’Olocausto non sia mai avvenuto? La 

documentazione sull’Olocausto. 

 

STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI NELLA DISCIPLINA: 

Tipologia delle prove di verifica: 

✔ Verifiche orali 

✔ Verifiche scritte 

✔ Prove strutturate e semi-strutturate 

 

N° prove di verifica 

I° Trimestre 2 (In presenza: 2 prove scritte) 
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II°Pentamestre 2 (D.A.D: 1 presentazione video digitale 

sul viaggio della memoria e 1 prova 

orale con presentazione Powerpoint 

sull’argomento “la battaglia del 

grano” 

 

La valutazione dei singoli studenti è stata formulata sulla media aritmetica e 

affiancata dal giudizio riguardante la partecipazione, il comportamento e 

l’impegno nel raggiungimento degli obiettivi durante l’attività didattica.   

La valutazione durante il periodo DAD terrà conto, inoltre, del comportamento, 

della partecipazione e dell’impegno profuso individualmente durante questo 

complesso periodo scolastico e dei nuovi metodi di didattica a distanza. 

 

 

Castelnovo ne’ Monti, 8 maggio 2020 

 

Il docente: prof.ssa Nicoletta Altieri 
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RELAZIONE FINALE DI MATERIA 

INGLESE 
 

Docente: Silvia Zanichelli 

 

 

Classe: VB SERVIZI PER L’ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITA’ ALBERGHIERA 

articolazione ENOGASTRONOMIA, opzione prodotti dolciari, artigianali e industriali 

 

 

Anno scolastico:  2019/2020 

 

Libro di testo:  Assirelli -  Vetri – Cappellini, Light the Fire,  Rizzoli Languages  
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CONTENUTI DISCIPLINARI: 

NUCLEI TEMATICI  

TRIMESTRE 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

PENTAMESTRE 

 

 

 

PARTE DEL 

PROGRAMMA 

SVOLTA 

CONDIDATTICA  

DIGITALE 
 

 

MENUS  AND MEALS 

- parts of a menu 

- menu types 

- meals of the day 

- catering for special occasions: banquets and buffets 

- catering for the Christmas lunch a tourschool (ppt) 

 

✓ FACE TO FACE WITH HISTORY:  THE ‘VIAGGIO DELLA MEMORIA’ 

JOURNEY 

- Churchill’s speech ‘blood and tears…’ 

- Churchill’s biography 

- Our thougts about the experience 

 

✓ FOOD SAFETY AND HYGIENE 

- Food safety legislation 

- the HACCP system 

- food safety preservation methods 

- food contamination 

 

✓ PATHOLOGICAL SITUATIONS 

- obesity 

- diabetes 

- anorexia nervosa 

- bulimia nervosa 

 

✓ THE ART OF PASTRY 

- the job of the pastry chef 

- base ingredients 

- tools and equipments 

- bread making 

 

✓ THE MEDITERRANEAN DIET 

- the food pyramid 

- peculiarity of the Mediterranean Diet 

 

✓ ALTERNATIVE DIETS 

- Religious diets 

- allergies and intolerances 

- diet for gluten intolerant people 

- vegetarian and vegan diet 

 

✓ THE FUTURE 

- 0 km food: a dream or a chance? 

- Organic food vs GMO 

- Traditional vinegar: will it survive?  
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STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI NELLA DISCIPLINA: 

Tipologia delle prove di verifica: 

✓ Verifiche orali 

✓ Verifiche scritte 

✓ Prove strutturate e semi-strutturate 

 

N° prove di verifica 

I° Trimestre 2 

II° Pentamestre 3 

 

La valutazione nei periodi è stata formulata non sulla semplice media aritmetica 

delle singole valutazioni, ma tenendo conto dell’attenzione, della partecipazione, 

dell’impegno e dei progressi registrati. 

 

Castelnovo né Monti, 15 maggio 2020. 

Il docente:  prof.ssa Silvia Zanichelli 
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RELAZIONE FINALE DI MATERIA 

LINGUA FRANCESE 
 

 

Docente: Urso Marilena 

 

 

Classe: VB SERVIZI PER L’ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITA’ ALBERGHIERA 

articolazione ENOGASTRONOMIA, opzione prodotti dolciari, artigianali e industriali 

 

 

Anno scolastico: 2019/2020 

 

 

Libro di testo: Christine Duvallier, H. Dubosc, “CôtéCuisineCôté Salle, Le Françaisde  

l’oenogastronomie et du service”, vol. U , ed. Minerva Scuola. 

Approfondimenti nel corso della DaD: Superbe!Restauration: Cuisine 

et Service”, vol. U, ed. ELi; S. Ferrari; Christine Duvallier, “Sublime, 

enogastronomie et service, vol. U. Ed. ELi; A. De Carlo, “Le Français de 

la Pâtisserie”, vol. U, ed. HOEPLI.  
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CONTENUTI DISCIPLINARI: 

NUCLEI TEMATICI 

AFFRONTATI NEL 

CORSO 

DELL’ANNO 

SCOLASTICO  

 

 

 

 

 

LEZIONI IN PRESENZA : SETTEMBRE 2019 -  22 FEBBRAIO 

2020 

 

➢ Grammaire. 

✓ Le Gérondif. La conséquence. 

✓ le conditionnel;  

✓ l’imparfait; 

✓ Le subjonctif 

✓ Etre et avoir au subjonctif; 

✓ Les verbes impersonnels (il faut, il 

y a, il s’agit, il suffit de); 

✓ Y et en  

✓ Le butavec le subjonctif 

 

Théorie. Communication et lexiquedans le 

secteur de la Restauration et de la Pâtisserie:  

 

➢ Les différentesformes de cuisine. 

✓ Fast food et fast good;  

✓ Les différentes formes de cuisine: 

cuisine moléculaire, la cuisine 

végétarienne, le véganisme, le 

fruitarisme 

✓ Les ingrédients indispensables de 

la cuisine moléculaire: l’Agar-

Agar. 
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➢ La réception.  

✓ L’activité de traiteur (il Catering). 

✓ Le Mariage; le baptême, la 

communion et l’anniversaire de 

mariage; l’anniversaire .Germain 

Traiteur, une formule de diner 

professionnel (p. 181, Coté 

Cuisine…) 

 

 

 

➢ La Pâtisserieindustrielle 

✓ Boulangérie, viennoiserie 

industrielle 

✓ La surgélation en pâtisserie 

 

 

LEZIONI IN MODALITA’ DAD:  dal 24 FEBBRAIO fino al 

termine delle lezioni. 

 

➢ Cuisine et santé. Régime et nutrition. 

✓ Les aliments bons pour la santé. 

✓ Les aliments biologiques et les 

OGM. 

✓ Le regime méditérranéen. La 

pyramide alimentaire. 

✓ Les allergie set les intolerances 

alimentaires. 

✓ Les regime alternatifs:  
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macrobiotique et végétarien; le 

crudivorisme, le fruitarien et les 

regime dissociés. 

✓ Le régime Okinawa; la 

micronutrition; 

✓ Les troubles du comportement 

alimentaire: l’anorexie; la 

boulimie; l’hyperphagie; l’obésité 

 

➢ Cuisine et sécurité. 

✓ La sécuritéen cuisine 

✓ L’hygiène 

✓ Les infections et les intoxications 

alimentaires 

✓ Le système HACCP et les 7 

Principes de l’ HACCP. 

 

 

 

➢ Théorie de la Restauration. 

✓ Banqueting  

✓ Le cuisinier (Antonio 

Cannavacciuolo). 

 

 

 

 

 



70 

 

STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI NELLA DISCIPLINA: 

Tipologia delle prove di verifica: 

• Verifiche orali 

• Verifiche scritte 

• Prove strutturate e semi-strutturate 

 

N° prove di verifica 

I° Trimestre 3 

II° Pentamestre 5 

 

La valutazione nei periodi è stata formulata non sulla semplice media aritmetica 

delle singole valutazioni, ma tenendo conto dell’attenzione, della partecipazione, 

dell’impegno e dei progressi registrati. 

 

Castelnovo né Monti, 2  maggio 2020. 

Il docente: prof. ssa Marilena Urso 
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RELAZIONE FINALE DI MATERIA 

 

MATEMATICA 
 

 

Docente: Roncroffi Chiara  

 

Classe: VB SERVIZI PER L’ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITA’ ALBERGHIERA 

articolazione ENOGASTRONOMIA, opzione prodotti dolciari, artigianali e industriali 

 

Anno scolastico: 2019/2020 

 

Libro di testo:  L. Sasso: “Nuova matematica a colori” volume 4Edizione gialla-

Petrini 
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CONTENUTI DISCIPLINARI: 

NUCLEI TEMATICI 

AFFRONTATI NEL CORSO 

DELL’ANNO 

SCOLASTICO  

 

 

 

 

 

Programma svolto in presenza: 

• RIPASSO GENERALE:  

INSIEMI DEI NUMERI NATURALI, INTERI, RAZIONALI, 
IRRAZIONALI E REALI. 

ALBEGRA DI BASE, REGOLE FONDAMENTALI E PRODOTTI 
NOTEVOLI. 

 

ESPRESSIONI ED EQUAZIONI DI PRIMO E SECONDO GRADO. 
 
 
DISEQUAZIONI DI PRIMO E DI SECONDO GRADO INTERE E 
FRATTE. 

PIANO CARTESIANO E RAPPRESENTAZIONE IN ESSO DI RETTE 
E PARABOLE. 

SISTEMI DI EQUAZIONI E DI DISEQUAZIONI E 
RAPPRESENTAZIONE DELLE SOLUZIONI NEL PIANO 
CARTESIANO. 

• CENNI DI PROBABI LITA’. 

Programma svolto con la DAD: 

• CLASSIFICAZIONE E DOMINIO DELLE FUNZIONI, INTERSEZIONE 
CON GLI ASSI, POSITIVITA’. 

• I LIMITI E LE RELATIVE FORME, PROPRIETA’ DEI LIMITI, FORME 
INDETERMINATE. 

• FUNZIONI CONTINUE, PUNTI DI DISCONTINUITA’ E ASINTOTI. 
 

• INTERPRETAZIONE DEL GRAFICO DI UNA FUNZIONE. 
 
 
 

Le simulazioni delle prove INVALSI sono state svolte in data    11 Febbraio. 
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STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI NELLA DISCIPLINA: 

Tipologia delle prove di verifica: 

✓ Verifiche orali 

✓ Verifiche scritte 

✓ Simulazioni invalsi 

N° prove di verifica 

I° Trimestre 2 

II° Pentamestre 3 

 

La valutazione di entrambi i periodi è stata ricavata sulla base della media 

aritmetica delle singole valutazioni tenendo conto dell’attenzione, della 

partecipazione, dell’impegno e dei progressi dimostrati dagli alunni. 

 

Castelnovo né Monti, 15 maggio 2020. 

Il docente:  prof. Chiara Roncroffi 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



74 

 

 

 

 

 

RELAZIONE FINALE DI MATERIA 

 

ANALISI E CONTROLLI CHIMICI DEI 

PRODOTTI ALIMENTARI 
 

 

Docente:Cardinale Ilaria 

ITP Campana Rosa 

Classe:VB SERVIZI PER L’ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITA’ ALBERGHIERA 

articolazione ENOGASTRONOMIA, opzione prodotti dolciari, artigianali e industriali 

  

Anno scolastico: 2019/2020 

Libro di testo: Non è stato utilizzato un libro di testo, ma sono state utilizzate 

presentazioni Power Point o documenti word fornite dalle docenti. I libri di testo 

usati come riferimento sono stati “Esplorare gli alimenti, analisi e controlli chimici 

dei prodotti alimentari” A. Cassese, F. Capuano e “Chimica per la pasticceria, 

analisi e controlli chimici per i prodotti alimentari” C. Pescatore.  
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CONTENUTI DISCIPLINARI: 

NUCLEI TEMATICI 

AFFRONTATI NEL CORSO 

DELL’ANNO 

SCOLASTICO (a partire 

dall’11 gennaio 2020) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

NUCLEI TEMATICI 

AFFRONTATI NEL CORSO 

DELL’ANNO 

SCOLASTICO – 

LABORATORIO-  

➢ LE TITOLAZIONI ACIDO- BASE 

• Principi fondamentali 

➢ I LIPIDI 

• Le principali classi di lipidi 

• Le funzioni dei lipidi nei prodotti da forno 

• L’irrancidimento 

• L’olio di oliva 

• Burro e margarina (DAD) 

➢ I GLUCIDI (DAD) 

• Monosaccaridi, disaccaridi e polisaccaridi 

• Le funzioni dei glucidi nei prodotti da forno, reazione di 

Maillard e caramellizzazione 

• Saccarosio e miele 

➢ LE PROTEINE (DAD) 

• Struttura delle proteine, amminoacidi 

• Legame peptidico  

• Livelli di organizzazione delle proteine – struttura primaria, 

secondaria, terziaria e quaternaria 

• Gli Enzimi 

• Il latte – composizione chimica 

• Le uova – composizione chimica 

• Denaturazione e coagulazione delle proteine 

➢ LE FARINE (DAD) 

• I cereali 

• Tipi di farine 

 

 

 

 

 

 

➢ Norme di Sicurezza nel Laboratorio di Chimica. 

➢ Titolazione Acido -Base (HCl - NaOH) 

➢ Determinazione dell’acidità di un olio d'oliva (solo a livello 

teorico) 

➢ Olio di Palma (DAD) 

➢  Potere dolcificante (DAD) 
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STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI NELLA DISCIPLINA: 

 

Tipologia delle prove di verifica: 

✓ Verifiche orali 

✓ Verifiche scritte 

✓ Prove strutturate e semi-strutturate 

✓ Prove pratiche (relazioni di laboratorio) 

 

N° prove di verifica 

I° Trimestre 1 pratica 

II° Pentamestre 3 teoria 1 pratica 

 

La valutazione nel primo periodo è stata basata soprattutto sulla semplice media 

aritmetica, mentre nel secondo periodo, oltre alla valutazione sommativa si è 

tenuto conto soprattutto dell’attenzione, della partecipazione, dell’impegno e dei 

progressi registrati. 

 

Castelnovo né Monti, 12 maggio 2020. 

 

Le docenti: Ilaria Cardinale 

                      Rosa Campana 
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RELAZIONE FINALE DI MATERIA 

 

DIRITTO E TECNICA AMMINISTRATIVA 
 

 

Docente: FRANCESCO CATELLANI 

 

Classe: VB SERVIZI PER L’ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITA’ ALBERGHIERA 

articolazione ENOGASTRONOMIA, opzione prodotti dolciari, artigianali e industriali 

 

 

Anno scolastico: 2019/2020 

 

Libro di testo:  “Diritto e tecnica amministrativa dell’impresa ricettiva e 

turistica” di Caterina De Luca e Maria Teresa Fantozzi. 

Durante l’anno alcuni argomenti sono stati affrontati attraverso letture proposte 

dal docente.  
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CONTENUTI DISCIPLINARI: 

NUCLEI TEMATICI 

AFFRONTATI NEL CORSO 

DELL’ANNO SCOLASTICO  

 

 

 

1. Il contesto di riferimento delle imprese in una prospettiva 

europea. In particolare: 

- Le varie tipologie di turismo 

- Impatto del turismo sull’economia del territorio 

- Cambiamento degli stili di vita e dei consumi. 

2. Principi relativi alla sicurezza sul lavoro. 

3. Principi relativi alla sicurezza alimentare. In particolare: 

- La tracciabilità. 

4. Contorni normativi del settore ricettivo e ristorativo. In 

particolare: 

- Il contratto ristorativo e le sue fasi. 

- Catering e Banqueting. 

 

Nuclei tematici affrontati in modalità “DAD” 

5. Normativa volontaria: obblighi e vantaggi. In particolare: 

- Il Sistema Qualità nelle aziende (cenni) 

- I marchi di qualità in ambito alimentare. 

- Il Km. Zero. 

6. Marketing turistico e della ristorazione: principi generali e 

declinazioni reali. In particolare: 

- Il marketing territoriale 

- Marketing: importanza e definizione attività. 

- Il marketing mix e il piano di marketing. 

7. Programmazione e budget per un'azienda del settore 

ristorativo. In particolare: 

- Dalla programmazione al budget (cenni). 

8. Il business plan. In particolare: 

- Le fasi del business plan (cenni). 
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STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI NELLA DISCIPLINA: 

Tipologia delle prove di verifica: 

✓ Verifiche orali 

✓ Verifiche scritte 

✓ Prove strutturate e semi-strutturate 

✓ compiti autentici 

N° prove di verifica 

I° Trimestre  2 

II° Pentamestre 3 

 

La valutazione nei periodi è stata formulata non sulla semplice media aritmetica 

delle singole valutazioni, ma tenendo conto dell’attenzione, della partecipazione, 

dell’impegno e dei progressi registrati. 

 

Castelnovo né Monti, 15 maggio 2020. 

Il docente:  Prof.re Francesco Catellani 
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RELAZIONE FINALE DI MATERIA 

 

SCIENZA E CULTURA DELL’ALIMENTAZIONE 
 

 

Docente: Musi Valentina  

 

Classe: V B SERVIZI PER L’ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITA’ ALBERGHIERA 

articolazione ENOGASTRONOMIA, opzione prodotti dolciari, artigianali e industriali 

 

Anno scolastico: 2019/2020 

 

Libro di testo: “Scienze e cultura dell’alimentazione”, Luca La Fauci, Ed. Markes  
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CONTENUTI DISCIPLINARI: 

NUCLEI TEMATICI 

AFFRONTATI NEL 

CORSO DELL’ANNO 

SCOLASTICO  

 

 

 

 

I TRIMESTRE 

 

Sicurezza alimentare e sistema di certificazione della qualità: HACCP 

 

Igiene del personale, dei locali e delle attrezzature 

 

Contaminazioni alimentari chimiche, fisiche e biologiche 

 

Classificazione sistematica e valutazione dei fattori di rischio delle 

malattie a trasmissione alimentare: infezioni, intossicazioni e 

tossinfezioni. Monografie di alcune patologie  

 

Principi di dietetica e modelli alimentari di riferimento e LARN 

Dieta razionale ed equilibrata, valutazione dello stato nutrizionale, 

bilancio energetico; orientarsi nella scelta degli alimenti 

II PENTAMESTRE 

Dieta razionale nelle varie condizioni fisiologiche e tipologie dietetiche.                      

                    PARTE SVOLTA CON DAD 

Dieta in gravidanza, allattamento, età evolutiva, terza età e dello 

sportivo. 

Dieta razionale ed equilibrata nelle principali patologie: obesità  

Correlazione tra dieta e patologie: ipertensione, diabete e malattie 

cardiovascolari, aterosclerosi, sindrome metabolica, tumori; la dieta 

come terapia.  

Disturbi del comportamento alimentare, alcolismo, allergie ed 

intolleranze alimentari 

Nuove tendenze di filiera dei prodotti alimentari; evoluzione dei 

consumi in Italia nell’ultimo secolo. Nuovi prodotti alimentari: 

novelfood 

Consuetudini alimentari nelle grandi religioni 
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STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI NELLA DISCIPLINA: 

Tipologia delle prove di verifica: 

✔ Verifiche orali 

✔ Verifiche scritte 

✔ Prove strutturate e semi-strutturate 

N° prove di verifica 

I° Trimestre 3 

II° Pentamestre 3 

 

La valutazione nei periodi è stata formulata non sulla semplice media aritmetica 

delle singole valutazioni, ma tenendo conto dell’attenzione, della partecipazione, 

dell’impegno e dei progressi registrati. 

 

Castelnovo né Monti, 15 maggio 2020. 

Il docente:  prof. Musi Valentina 

 

 

 

 

 

 

 

 



83 

 

 

 

 

 

RELAZIONE FINALE DI MATERIA 

 

TECNICHE DI ORGANIZZAZIONE E GESTIONE 

DEI PROCESSI PRODUTTIVI 
 

 

 

Docente:  Fabio Pezza 

 

Classe: VB SERVIZI PER L’ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITA’ ALBERGHIERA 

articolazione ENOGASTRONOMIA, opzione prodotti dolciari, artigianali e industriali 

 

Anno scolastico:  2019/2020 

 

Libro di testo: Il riferimento principale è il testo Biffaro – Labile – Labile  

“Tecniche di organizzazione e gestione dei processi produttivi” – HOEPLIVol. 1 – 2 

 

Dispense in vari formati (cartaceo, digitale) fornite dal docente 
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CONTENUTI DISCIPLINARI: 

NUCLEI TEMATICI 
AFFRONTATI NEL CORSO 
DELL’ANNO SCOLASTICO  
 
 
 
 

✓ Logistica e sistemi di trasporto (in presenza) 
• Definizione di logistica 
• Logistica esterna e logistica interna 
• Imballaggio: definizione e funzione 
• Imballaggi primari, secondari, teriziari 
• Unità di carico 
• Pallet: materiali, componenti, Europallet e loro caratteristiche 

tecniche, sistemi di interscambio, criteri di scelta 
• Classificazione dei sistemi di trasporto interni 
• Tipologie di sistemi di trasporto interni: transpallet, carrelli 

elevatori a forche frontali, carrelli elevatori a forche retrattili, 
carrelli elevatori commissionatori, carrelli elevatori trilaterali 

• Trasportatori a rulli non motorizzati e motorizzati 
• Trasportatori a nastro: struttura generale, componenti principali 
• Definizione di FCM, GMP, Regolamento, Direttiva 
• Nastri per alimenti: regolamenti applicabili e materiali adatti 
 

✓ Il calore (in presenza) 
• Calore e temperatura: unità di misura ed equivalenze 
• I processi di scambio di calore: conduzione, convezione, 

irraggiamento 
• Effetti del calore su un corpo: variazione di temperatura e 

passaggio di stato 
• Gli stati della materia e i passaggi di stato: nomenclatura 
• Calcolo della quantità di calore necessaria: calore specifico e 

calore latente 
• Potenza termica e relazione col calore 

 
✓ Forni (in presenza) 

• Tipologie di forni: statico, a convezione, 
• L’utilizzo del vapore: iniezione diretta e indiretta 
• Parametri tecnici dei forni: potenza specifica, ventilazione 
 

✓ Frigoriferi (in presenza) 
• Ciclo frigorifero: componenti principali e loro funzione 
• Evoluzione e tipologie dei fluidi frigorigeni: CFC, HCFC, HFC, 

Refrigeranti naturali 
• Protocolli internazionali per la regolamentazione dell’utilizzo dei 

fluidi frigorigeni: Protocollo di Montreal e Protocollo di Kyoto 
 

✓ Industria del gelato (in presenza) 
• Definizione di gelato 
• Le materie prime per il gelato 
• Parti solide e liquide: Il bilanciamento della miscela 
• Aria e overrun 
• Le fasi di produzione del gelato: nomenclatura e 

rappresentazione grafica sul diagramma temperatura-tempo 
• La pastorizzazione: effetti e tipologie (alta, media, bassa), i 

pastorizzatori 
• La mantecazione: effetti , struttura e pulizia dei mantecatori 
• Altre attrezzature per gelaterie: frigoriferi, abbattitori, pozzetti, 

vetrine 
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✓ Industria del cioccolato (in presenza) 
• Preparazione della materia prima: dalla raccolta delle cabosse 

allo stoccaggio delle fave  
• Pulizia delle fave, torrefazione e decorticatura delle fave: 

macchinari e processi tecnologici coinvolti 
• Macinazione e alcalinizzazione dei grani: macchinari e processi 

tecnologici coinvolti 
• Affinamento e pressatura delle massa: macchinari e processi 

tecnologici coinvolti 
• Miscelazione, raffinazione e concaggio per i prodotti finiti 
• Utilizzo dei semilavorati di produzione del cioccolato  
• Cenni sulla direttiva 2000/36/CE 

 
✓ Elementi di organizzazione aziendale (DAD) 

• Nomenclatura: società, azienda, impresa 
• Risorse aziendali 
• Organigramma aziendale: funzione e tipologie 
• Focus aziendale: di prodotto, di processo, misto 
• Layout e sua dipendenza dal focus 
• Ciclo di vita di un prodotto 
• Processo di innovazione di un prodotto: ricerca, sviluppo e 

ingegnerizzazione 
• La ruota di Deming 

 
 

✓ Elementi di gestione della produzione (DAD) 
• Programmi gestionali: scopo e ambienti di lavoro 
• Sistema di codifica 
• Concetto di materia prima, semilavorato, prodotto finito 
• Anagrafica articoli 
• Distinta base 
• Elenco delle attività per la produzione 
• Calcolo delle durate al più presto, al più tardi e del ritardo delle 

attività di produzione 
• Albero delle attività 
• Individuazione del percorso critico (metodo CPM) 

 
✓ Gestione delle scorte aziendali (DAD) 

• Definizione di scorta e loro tipologie 
• Costi relativi alle scorte: acquisto e mantenimento 
• Concetto e formula per il calcolo del lotto economico di acquisto 

EOQ e sua applicazione alla struttura della distinta base 
• Tecniche di pianificazione degli ordini di acquisto: FOQ, POQ, L4L 
• Le scorte di prodotto finito e il MPS 
• Diagramma di flusso di un MRP 
• Analisi dei costi e calcolo del BEP 
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STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI NELLA DISCIPLINA: 

Tipologia delle prove di verifica: 

✓ Verifiche scritte ed esercitazioni individuali scritte personalizzate 

✓ Prove strutturate e semi-strutturate 

✓ Verifiche orali per eventuali recuperi 

 

N° prove di verifica 

I° Trimestre 2 scritte + eventuali recuperi scritti 
II° Pentamestre 3 scritte (1 in presenza + 2 nel periodo DAD) 

2 esercitazioni scritte individuali e personalizzate 
nel periodo DAD 
1 valutazione generale formativa relativa al 
periodo DAD 

 

Ai fini della valutazione dei singoli studenti, la media delle valutazioni ufficiali è stata 

affiancata dal giudizio riguardante la partecipazione e il comportamento durante l’attività 

didattica e l’impegno nel raggiungimento degli obiettivi, in particolar modo evidenziando la 

partecipazione e la capacità di adattamento alla DAD che ha pesantemente condizionato 

questo anno scolastico. 

 

Castelnovo né Monti, 08 maggio 2020. 

 

Il docente: Fabio Pezza 
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RELAZIONE FINALE DI MATERIA 

 

LABORATORIO DEI SERVIZI 

ENOGASTRONOMICI SETTORE CUCINA 
 

 

 

Docente: Bifaro Alessandro 

 

 

Classe: VB SERVIZI PER L’ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITA’ ALBERGHIERA 

articolazione ENOGASTRONOMIA, opzione prodotti dolciari, artigianali e industriali 

 

Anno scolastico: 2019/2020 

 

Libro di testo: LA NUOVA CUCINA PROFESSIONALE  
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CONTENUTI DISCIPLINARI: 

 

 

NUCLEI TEMATICI 

AFFRONTATI NEL CORSO 

DELL’ANNO 

SCOLASTICO 

 

Prima della didattica a distanza 

 

 La ristorazione commerciale e collettiva 

 Il catering 

 I Banqueting 

 Varie tipologie di conservazione 

 

 

 

NUCLEI TEMATICI 

AFFRONTATI NEL CORSO 

DELL’ANNO 

SCOLASTICO 

Durante la didattica a distanza 

 

  La piramide alimentare 

  Classificazione in gamme 

  La qualità degli alimenti 

  La qualità certificata Iso 9001 

  I Marchi 

 

 

STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI NELLA DISCIPLINA: 

Tipologia delle prove di verifica: 

✓ Verifiche orali 

✓ Verifiche scritte 

✓ Prove strutturate e semi-strutturate 

 

N° prove di verifica 

I° Trimestre 3 prove Pratiche 

II° Pentamestre (DAD) 2 verifiche a risposta multipla (DAD) 

 

La valutazione nei periodi è stata formulata non sulla semplice media aritmetica 

delle singole valutazioni, ma tenendo conto dell’attenzione, della partecipazione, 

dell’impegno e dei progressi registrati. 

 

 

Castelnovo né Monti, 15 maggio 2020.                            

                                                                                             Il docente: Bifaro Alessandro 
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RELAZIONE FINALE DI MATERIA 

 

 

RELIGIONE CATTOLICA 

 

 

Docente: Tiburzi Sara 

 

Classe: V B SERVIZI PER L’ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITA’ ALBERGHIERA 

articolazione ENOGASTRONOMIA, opzione prodotti dolciari, artigianali e industriali 

 

Anno scolastico: 2019/2020 

 

Libro di testo: non è stato utilizzato un libro di testo, ma sono stati dati materiali dal 

docente.  
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CONTENUTI DISCIPLINARI: 

1 

 

 

 

2 

 

3 

 

 

4 

 

5 

 

6 

 

 

7 

 

 

8 

 

 

 

9 

 

 

 

 

 

 

 

10 

 

 

 

 

 

 

 

11 

 

 

 

12 

 

Motivare in un  contesto multiculturale 

scelte di vita consapevoli, confrontandole con quelle delle altre 

religioni. in classe 

 

Alimentazione nelle varie religioni 

Pluralismo e diversità.in classe 

 

Credere per  i ragazzi di oggi,  

perché il male?  Nietzsche e la morte di Dio.in classe 

 

Le origini del natale.in classe 

 

Shoah e totalitarismi , 

la chiesa in tale periodo, figura di don  Luigi Sturzo dad 

 

Etica e morale,  

come concetti, libertà e coscienza morale in classe 

 

Matrimonio,aborto, donazione degli organi ed eutanasia  

legge sul Bio testamento. 

 

Attualità. 

Cittadinanza e costituzione,  

nascita della costituzione , art. da 1 a 12, 

in particolare sviluppato art.7 ed 8  sull’art2 dei diritti involabili( diritto 

alla vita, aborto, eutanasia, bio testamento), 

diritto alla famiglia art.29 e seguenti(matrimonio) 

parte in classe e ripresa anche durante la dad 

 

in riferimento al viaggio della memoria , ho fatto con loro : cosa 

sono le pietre di inciampo,chi le ha inventate, la strage della 

Bettola, accennato alla risiera di san Saba, campo di lavoro di 

Fossoli, differenza tra campi di lavoro e di sterminio, la figura di 

Liliana  Segre(accenno ai fatti a lei recentemente accaduti, figura 

di senatrice a vita), figura di Primo Levi .  

accennato agli IMI(internati militari italiani). In classe , ma lo 

abbiamo ripassato anche durante le dad 

 

 

 

tema ecologia,  

enciclica Laudato Sii e trattato di kyoto, patto di Parigi , ultimo 

summit sul clima 2019 dad 

 

Pasqua,  

Gesu’ della storia e della fede, quadro dell’Ultima Cena, Pietà di 

Michelangelo(commento religioso/artistico delle opere)  

Sindone,(cosa è e storia della Sindone) differenza della pasqua 

ebraica e  cristiana,dad 
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STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI NELLA DISCIPLINA: 

 

Tipologia delle prove di verifica: 

✓ Verifiche orali  

✓ Interventi durante la lezione/partecipazione attiva 

Verifiche scritte 

Prove strutturate e semi-strutturate 

 

N° prove di verifica 

I° Trimestre 3 

II° Pentamestre 5 

 

La valutazione nei periodi è stata formulata non sulla semplice media aritmetica 

delle singole valutazioni, ma tenendo conto dell’attenzione, della partecipazione, 

dell’impegno e dei progressi registrati. 

 

Castelnovo né Monti, 08/05/ 2020. 

 

La docente: Prof. ssa Sara Tiburzi 
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RELAZIONE FINALE DI MATERIA 

 

ATTIVITÀ ALTERNATIVA ALLA RELIGIONE 
 

 

Docente: Giuseppe Giusti 

Classe: Classe 5°B 

 

 

Anno scolastico:2019/2020 

 

Libro di testo: non è stato utilizzato un libro di testo, ma sono stati dati materiali dal 

docente. 
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CONTENUTI DISCIPLINARI: 

1 

 

 

 

2 

 

 

3 

 

4 

 

 

5 

 

 

6 

 

 

 

 

 

7 

 

 

 

 

 

 

8 

 

 

 

9 

 

 

10 

 

 

 

 

 

 

 

Motivare in un contesto multiculturale 

scelte di vita consapevoli, confrontandole con quelle delle altre 

religioni. in classe 

 

Alimentazione nelle varie religioni 

Pluralismo e diversità. in classe 

 

Le origini del natale. in classe 

 

Etica e morale,  

come concetti, libertà e coscienza moralein classe DAD 

 

Matrimonio,aborto, donazione degli organi ed eutanasia  

legge sul Biotestamento. 

 

Attualità. 

Cittadinanza e costituzione,  

nascita della costituzione , art. da 1 a 12,diritto alla famiglia art.29  

parte in classe e ripresa anche durante la DAD 

 

Viaggio della memoria, discusso con i ragazzi se questa esperienza 

li ha colpiti e se li ha fatto riflettere molto. Discusso sul significato 

dipietre di inciampo,chi le ha inventate, differenza tra campi di 

lavoro e di sterminio, la figura di Liliana Segre (figura di senatrice a 

vita).  

In classe, ma lo abbiamo ripassato anche durante le DAD 

 

Concetto di legalità  

Giornata della legalità il 23 maggio- ricordo di Falcone e Borsellino. 

DAD 

 

Motivare in un contesto multidisciplinare sulle scelte di vita 

consapevoli. DAD 

 

Dialogo con i ragazzi sulle discipline professionalizzanti del loro 

percorso di studio: chiarimenti, consigli, approfondimenti.DAD 
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STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI NELLA DISCIPLINA: 

 

Tipologia delle prove di verifica: 

✓ Verifiche orali  

 

N° prove di verifica 

I° Trimestre 2 

II° Pentamestre 2 

 

La valutazione nei periodi è stata formulata non sulla semplice media aritmetica 

delle singole valutazioni, ma tenendo conto dell’attenzione, della partecipazione, 

dell’impegno e dei progressi registrati. 

 

Castelnovo né Monti, 15/05/ 2020.                            Il docente: Prof. Giuseppe Giusti 

  



95 

 

 

 

 

RELAZIONE FINALE DI MATERIA 

 

SCIENZE MOTORIE E SPORTIVE 
 

 

Docente: Prof. Sandro Larcinese 

 

 

Classe: VB SERVIZI PER L’ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITA’ ALBERGHIERA 

articolazione ENOGASTRONOMIA, opzione prodotti dolciari, artigianali e industriali 

 

 

Anno scolastico: 2019/2020 
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CONTENUTI DISCIPLINARI: 

NUCLEI TEMATICI 

AFFRONTATI NEL CORSO 

DELL’ANNO 

SCOLASTICO  

 

 

 

 

 

• Sviluppo, consolidamento e coordinamento degli schemi motori di 

base, sviluppo delle capacità coordinative; 

 
 

• Potenziamento fisiologico e sviluppo delle capacità condizionali; 

 

• Sviluppo della socialità e del senso civico, consolidamento del 

carattere e implemento dell’autostima; 

 
 

• Conoscenza della tecnica della tattica e delle regole delle attività 

ludico sportive. 

 
 

• RIPROGRAMMAZIONE DAL 06/04: 
 

• Partecipazione ed impegno costante alle attività pratiche; 

 

• Comportamento adeguato alla modalità DAD; 

 

 

• Eseguire semplici esercizi di work-out. 

 

 

STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI NELLA DISCIPLINA: 

Tipologia delle prove di verifica: 

✓ Verifiche orali 

✓ Verifiche pratiche e test motori 

 

N° prove di verifica 

I° Trimestre 2 

II° Pentamestre 3 

 

La valutazione nei periodi è stata formulata non sulla semplice media aritmetica 

delle singole valutazioni, ma tenendo conto dell’attenzione, della partecipazione, 

dell’impegno e dei progressi registrati. 

 

Castelnovo né Monti, 15 maggio 2020. 

 Prof. Sandro Larcinese  
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Sezione D 

UNITÀ FORMATIVA DI APPRENDIMENTO 
 

ANALISI DIDATTICA: SCHEMA DI VALUTAZIONE E MONITORAGGIO DELLA 

LEZIONE 

Il presente schema viene proposto per una duplice funzione: 

● guidare la strutturazione della lezione a livello di progettazione, con attenzione al contesto 

classe ed alla metodologia didattica;  

● verificare lo sviluppo dell’attività didattica svolta come strumento di autovalutazione ad 

uso dei docenti. 

STRUTTURA DELLA LEZIONE 

A – PROGETTAZIONE. 

DENOMINAZIONE 

 

DOLCE NATALE 

Preparazione del pranzo di Natale   

per l’IIS ‘Mandela’ 

DESTINATARI 5^B 

PRODOTTO 

 (LAVORO AUTENTICO) 

PROGETTAZIONE, PREPARAZIONE E 

PRESENTAZIONE DEI DESSERT per il 

pranzo di Natale all’IIS ‘Mandela’ 

La classe 5^B ha partecipato, insieme alle 

altre classi 5^C e 5^F dell’istituto, alla 

realizzazione del pranzo di Natale che si è 

tenuto presso il nostro istituto il 17 Dicembre 

2019. La classe, che ha l’articolazione 

pasticceria, si è occupata in particolare della 

scelta, progettazione e preparazione dei 

desserts che sono stati presentati e serviti a 

fine pranzo. 

TEMPI 

Ottobre-Dicembre 

DISCIPLINE COINVOLTE 

Enogastronomia: 

Lingua inglese: traduzione in L2 degli 
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ingredienti usati per realizzare le ricette dei 

desserts e versione in L2 del menu dei desserts 

Lingua francese: 

Lingua italiana: corretta scrittura di una ricetta 

e del menù. 

Diritto e tecniche amministrative della struttura 

ricettiva: 

Scienze degli alimenti: Analisi culturale e 

nutrizionale dei dessert proposti per il pranzo di 

Natale. Cenni sull’HACCP in eventi di 

banqueting 

COMPETENZE 

● Collaborare e partecipare: interagire in 

un gruppo gestendo la conflittualità.  
● Progettare: organizzare l’ideazione di un 

evento/prodotto tenendo conto di tutte le 

variabili necessarie per l’espletamento del 

compito. 
● Acquisire e interpretare 

l’informazione: ricercare, selezionare e 

valutare le informazioni acquisite 

utilizzando i contenuti in modo critico. 
● Agire in modo autonomo e 

responsabile: sapersi inserire in modo 

attivo e consapevole nel gruppo classe 

per svolgere insieme il lavoro previsto 

organizzando il proprio e l’altrui lavoro 

tenendo conto delle proprie e delle altrui 

esigenze e potenzialità nel rispetto delle 

regole imposte dalla situazione. 

 

ATTIVITA' 

(Ogni disciplina coinvolta nella realizzazione 

dell’UdA elenca le attività che intende 

svolgere). 

Enogastronomia: 

Lingua inglese: gli alunni, suddivisi in gruppi, 

traducono per un ipotetico ospite inglese i 

nomi dei dessert che hanno programmato di 

preparare, e illustrano in modo semplice i dolci 

che hanno deciso di realizzare. Infine 

producono una powerpointpresentation dove 

commentano una serie di fotografie scattate 

durante le fasi di preparazione  preparazione 

dell’evento ‘pranzo di Natale al Mandela’ 

Lingua francese: 

Lingua italiana: controllo della stesura delle 

ricette e del discorso di presentazione del 
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dolce realizzato. 

Diritto e tecniche amministrative della 

struttura ricettiva: 

Scienze degli alimenti: I ragazzi, dopo aver 

messo a punto le ricette dei piatti ed averli 

contestualizzati a livello socio-geografico, 

hanno valutato il loro profilo calorico 

nutrizionale. Hanno anche valutato potenziali 

rischi per la sicurezza alimentare legati a quei 

prodotti specifici. 

 

B – ORGANIZZAZIONE 

 

SETTING  
❖ Aula/laboratorio di cucina 

 

❖ La disposizione dei banchi è 

mantenuta    per ragioni di sicurezza 

 

Le attività si svolgeranno prevalentemente in 

aula per le discipline dell’area comune e nel 

laboratorio per la disciplina di indirizzo. 

Utilizzo di videoproiettore/TV. 

Utilizzo di presentazioni Power Point, filmati e 

documentazione cartacea. 

L’insegnante interagisce con gli alunni in 

posizione dinamica all’interno della classe e li 

guida all’osservazione delle differenti 

modalità operative.  

 

METODOLOGIA 

   X  lezione frontale  

   Xlezione partecipata  

X  learning by doing 

X   cooperative learning 

 

INCLUSIVITA’ 

X  strumenti dispensativi 

  X  strumenti compensativi (mappe)  

X Materiale semplificato per alunni con 
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programmazione per Obiettivi Minimi 

 

VERIFICA 

 

 

X Pratico-professionale/ lavoro autentico 

 

C – REALIZZAZIONE DEL LAVORO AUTENTICO 

 

 

 

 

 

SETTING 

 

METODOLOGIA 

 

TEMPISTICA 

 

INCLUSIONE 

CONSEGNA IN AULA/ 

IN 

LABORATORIO 

L'insegnante spiega 

le modalità di 

svolgimento 

dell’attività 

1 ora Semplificazione 

dei concetti 

disciplinari. 

Cooperative 

learning. 

SIMULAZIONE 

 

 

 

“                     “ 

Ricerca in classe e 

in laboratorio di 

ricette di desserts 

adatte al menù 

proposto. 

Discussione e scelta.  

4 ore  

 

“                   “ 

OSSERVAZIONI  

 

 

“                     “ 

Ascolto delle 

impressioni dei 

ragazzi. 

1 ora Tutti gli alunni 

sono sollecitati ad 

esprimere un 

parere e a fornire 

una propria 

valutazione sulle 

scelte. 

VERIFICA 

FINALE  

 

 

 

“                     “ 

Preparazione dei 

piatti, presentazione 

e servizio dei 

desserts. 

10 ore  

 

“                   “ 
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D – AREA RELAZIONALE  (riguarda eventuali attività svolte per l’inclusione degli alunni con 

difficoltà) 

 

 

 
MODALITA’ DI GESTIONE DELLA 

RELAZIONE EDUCATIVA 

X    Supporto individualizzato con spiegazioni 

ulteriori per alunni in difficoltà.  

X    Riduzione/semplificazione delle 

esercitazioni.  

X    Strumenti compensativi per alunni con DSA 

X    Incoraggiamento 

X    Gratificazione.  

X    Valutazione Formativa 

E – AUTOVALUTAZIONE DELL’UDA 

PUNTI DEBOLI PUNTI FORTI 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Inglese: Gli alunni tendono a rimanere chiusi 

in cucina e per presentare, con poche semplici 

parole, il dessert preparato, solo uno di loro 

accetta di affrontare il compito, mentre la 

maggioranza di loro dice che non riesce a 

parlare davanti a tante persone. 

Italiano: la maggior parte degli alunni ha 

dato un contributo significativo al lavoro 

comune in plenaria. Il confronto all’interno 

della classe ha favorito una discussione 

costruttiva, ha permesso lo scambio di idee e 

ha consentito anche agli alunni più in 

difficoltà di partecipare attivamente e di 

intervenire, avanzando anche conoscenze 

acquisite durante i precedenti anni di studio in 

merito al prodotto trattato. Efficace il 

confronto emerso all'interno di ogni gruppo, 

poiché ha aiutato gli alunni a sviluppare 

strategie diverse attraverso il lavoro dei 

singoli componenti, stimolando il 

ragionamento articolato e la capacità di 

collegamento tra le conoscenze. 

 

 

 
Inglese: tutti partecipano in modo propositivo 

alle attività da svolgere in gruppo 

collaborando e aiutandosi a vicenda. 
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PROGETTAZIONE 

(per ogni disciplina) 

      X   Articolata   

● Discreta 

● Sufficiente 

● Sommaria 

● Assente  

 

ORGANIZZAZIONE 

      X   Efficace   

● Discreta 

● Dispersiva  

● Poco efficace 

STRATEGIE DIDATTICHE 

 

● Molto efficaci   

X   Efficaci 

● Assenti 

● Dispersive  

● Poco efficaci 

 

VERIFICHE 

(si tratta di un compito autentico) 

 

 

XStrutturate e pertinenti 

● Strutturate ma scarsamente pertinenti 

● Non strutturate e non pertinenti 

 

 

 

 

 


